
Zał. nr 1 – opis przedmiotu zamówienia
zał. nr 1 do wzoru umowy

Opis przedmiotu zamówienia

Opis posiłków i szczegółowy termin realizacji zamówienia: 

serwis kawowy – dostępny przez cały czas trwania wydarzenia od 9.30 do 17.00
Napoje gorące

Kawa z ekspresu lub warnika 2 filiżanki/1 osobę

herbata w torebkach, minimum trzy rodzaje (czarna, 
zielona, owocowa)

2 filiżanki/1 osobę

Napoje zimne
soki owocowe (2 rodzaje) 400 ml/osobę
woda mineralna (gazowana i niegazowana) 500 ml/osobę

dodatki do napojów ciepłych cukier, mleko do kawy, cytryna
Przekąski

wybór ciastek deserowych (3 rodzaje) 50g/osobę
Bruschetty (2 rodzaje + wegańskie/wegetariańskie) 3szt./osobę 

tortille (2 rodzaje + wegańskie/wegetariańskie) 3szt./osobę 
Owoce 

Mandarynki 75g/osobę
Winogrona 75g/osobę

przerwa lunchowa – od 14.00 do 14.45 
Dwudaniowy, ciepły posiłek w formie „stołu szwedzkiego” 

zupa, 2 rodzaje 500g/osobę
danie główne, co najmniej 3 propozycje, w tym danie 
wegańskie/wegetariańskie

500g/osobę

Dodatki do dań głównych 
zestaw surówek (3 rodzaje) 300g/osobę

bukiet warzyw gotowanych 300g/osobę
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