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Rzeczpospolita Polska

Tnisheeateg

Spraw Fagraniczmych

Zatacznik nr 1 do SIWZ
(zatacznik nr 1 do wzoru umowy)
Menu

Obiad
w pierwszym dniu kongresu
Miejsce: Sala Oratorium, Centrum Kultury
ul. Peowiakéw 12, Lublin
liczba osdb: 60

Napoje zimne:
woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach 0,5| — 1szt.fos

sok pomarariczowy 100% bez dodatku cukru (podawany w dzbankach szklanych)
200ml/os
sok jabtkowy 100% bez dodatku cukru (podawany w dzbankach szklanych) 200ml/os

Bufet deserowy:
ciasto krojone sernik 100g/os

herbatniki maslane 3szt/os
owoce: winogrona, mandarynki, kiwi (przekrojone na pét) 100g/os

Zupa.:
forszmak tradycyjny 100ml/os
zupa ogérkowa 100mi/os

Dania gtéwne:
filet drobiowy w sosie grzybowym 100g/os

tosos z grilia 100g/0s
spaghetti ze szpinakiem i pomidorami koktajlowymi 100g/os

Dodatki do dan gtéwnych:
ziemniaki opiekane 100g/os

kopytka podsmazane 100g/os
ryz z warzywami 100g/os
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Rzeczpospolita Polska
thisiistarsivg
Sprav, coererozngeh

pieczywo jasne/ciemne 50g/os

Satatki:
salatka grecka z serem feta i oliwkami 100g/os
safatka z kurczakiem i ananasem 100g/os

Warzywa/warzywa na ciepto:
warzywa blanszowane (kalafior, marchewka, brokuty) 100g/os

satata vinaigrette 50g/os

Kolacja
w pierwszym dniu kongresu
miejsce: sala Oratorium, Centrum Kultury
ul. Peowiakéw 12, Lublin
liczba osdb: 250

Napoje zimne:
woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach 0,5| — 1szt./os

sok pomarariczowy 100% bez dodatku cukru (podawany w dzbankach szklanych)
200ml/os
sok jabtkowy 100% bez dodatku cukru (podawany w dzbankach szklanych) 200ml/os

Bufet deserowy:
ciasto krojone z galaretkg i owocami 100g/os

herbatniki maslane 3szt/os
owoce: winogrona, mandarynki, kiwi (przekrojone na pét) 100g/os

Zupa:
ros6t z makaronem 200ml/os

Dania gtéwne:
risotto wegetarianskie z warzywami i pieczarkami 100g/os

kurczak w ziotach 100g/os
makaron penne z tuiczykiem 100g/os
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Rzeczpospolita Polska
Niinistersbwo
Sprew Zugranicziych

Dodatki do darn giéwnych:;
ziemniaki opiekane 100g/os

kopytka podsmazane 100g/os
ryz z warzywami 100g/os
pieczywo jasne/ciemne 50g/os

Bufet zimny:
schab staropolski ze $liwkg 40g/os

deska seréw 40g/os

Satatki:
satatka grecka z serem feta i oliwkami 100g/os
satatka z kurczakiem i ananasem 100g/os

Warzywa/warzywa na cieplo:
warzywa blanszowane (kalafior, marchewka, brokuty) 100g/os

satata vinaigrette 50g/os

Obiad
w drugim dniu kongresu
miejsce: sala Oratorium, Centrum Kultury ul. Peowiakéw 12, Lublin
liczba oséb: 300

Napoje zimne:
woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach 0,5 | - 1szt/os

sok poraranczowy 100% bez dodatku cukru (podawany w dzbankach szklanych)

200ml/os
sok jabtkowy 100% bez dodatku cukru (podawany w dzbankach szklanych) 200ml/os

Bufet deserowy:
ciasto krojone szarlotka 100g/os
herbatniki maslane 3szt/os
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Rzeczpospolita Polska
Ministorstwo
Soraw Zarraricnyed

owoce: winogrona, mandarynki, kiwi (przekrojone na pdt) 100g/os

Zupa:
pomidorowa z ryzem 100ml/os

pieczarkowa 100ml/os

Dania gtéwne:
pierogi z serem i szpinakiem podawane z podsmazonym boczkiem 100g/os

pieczone udka z kurczaka zapiekane w miodzie 100g/os
ryba w sosie beszamelowym 100g/os

Dodatki do dan gtéwnych:
ziemniaki opiekane 100g/os

kopytka podsmazane 100g/os
ryz z warzywami 100g/os
pieczywo jasne/ciemne 50g/os

Satatki:
satatka grecka z serem feta i oliwkami 100g/os
satatka z kurczakiem i ananasem 100g/os

Warzywa/warzywa na ciepto:
warzywa blanszowane (kalafior, marchewka, brokuty) 100g/os

satata vinaigrette 50g/os

Kolacja
w drugim dniu kongresu
miejsce: sala Oratorium, Centrum Kultury
ul. Peowiakow 12, Lublin
liczba osoéb: 250

Napoje zimne:
woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach 0,5 | — 1szt./os

sok pomaranczowy 100% bez dodatku cukru (podawany w dzbankach szklanych)
200ml/os
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Rzeczpospolita Polska
fiinistorsiva
Soraw Zagrasioomych

sok jabtkowy 100% bez dodatku cukru (podawany w dzbankach szklanych) 200ml/os

Bufet deserowy:
ciasto krojone — murzynek 100g/os

herbatniki maslane 3szt/os
owoce: winogrona, mandarynki, kiwi (przekrojone na p6t) 100g/os

Zupa:
barszcz z kotdunami 200ml/os

Dania gtéwne:
nalesniki z serem z sosem owocowym 100g/os

poledwica w sosie borowikowym 100g/os
gotabki staropolskie w sosie pomidorowym 100g/os

Dodatki do dan giéwnych:
ziemniaki opiekane 100g/os

kopytka podsmazane 100g/os
ryz z warzywami 100g/os
pieczywo jasne/ciemne 50g/os

Bufet zimny:
jajka faszerowane 50g/os

rolada szpinakowa z kremem fososiowym 50g/os

Satatki:
satatka grecka z serem feta i oliwkami 100g/os
satatka z kurczakiem i ananasem 100g/os

Warzywa/warzywa na cieplo:

warzywa blanszowane (kalafior, marchewka, brokuty) 100g/os
satata vinaigrette 50g/os
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Rzeczpospolita Polska
Niinisterstwn
Spraw Zagranic mych

Obiad
w trzecim dniu kongresu

miejsce: sala Oratorium Centrum Kultury ul. Peowiakéw 12 Lublin

liczba oséb: 300

Napoje zimne:

woda mineraina gazowana i niegazowana w butelkach 0,5 | - 1szt/os
sok pomararnczowy 100% bez dodatku cukru (podawany w dzbankach szklanych)

200ml/os

sok jabtkowy 100% bez dodatku cukru (podawany w dzbankach szklanych) 200ml/os

Bufet deserowy:
ciasto krojone w-z 100g/os

herbatniki maslane 3 szt/os
owoce: winogrona, mandarynki, kiwi (przekrojone na poét) 100g/os

Zupa:
cebulowa z serem i grzankami 100ml/os

jarzynowa 100ml/os

Dania gtéwne:
lasagna wegetariariska z warzywami i serem 100g/os

szynka pieczona w sosie z cebulg i bekonem 100g/os
kotlet schabowy 100g/os

Dodatki do dan gtéwnych;
ziemniaki opiekane 100g/os

kopytka podsmazane 100g/os
ryz z warzywami 100g/os
pieczywo jasne/ciemne 50g/os

Satatki:

satatka grecka z serem feta i oliwkami 100g/os
satatka z kurczakiem i ananasem 100g/os

| &

UNIA EUROPEJSKA
EUROPEJSKI FUNBUSZ

< ROZWO)
*  POLSKIWSCHODNIE) ﬁw ROZWOJU REGIONALNEGO

NAROL DVAA ST LY SPOINOLL) L

Projekt wspdHinansowany ze érodkéw Europejskiego Funduszu Rozweju Regionalnego w ramach Programu Operacyjnego

Rozwdj Polski Wschodniej 2007-2013

ZP-P-1.271.1.107.2014 Zalgcznik nr 1 do SIWZ— Menu
(zatgcznik nr 1 do wzoru umowy)

Strona6z7




Rzeczpospolita Polska
Slnisterstw s )
Sprav fograniczinch

Warzywa/warzywa na ciepto:

warzywa blanszowane (kalafior, marchewka, brokuty) 100g/os

satata vinaigrette 50g/os
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