W zwigzku z organizacjg VI Kongresu Inicjatyw Europy Wschodniej, Urzad Miasta
Lublin zwraca sie z prosba o wycene ustugi zgodnie z ponizszym opisem:

ustuga cateringowa dla 320 uczestnikow Kongresu Inicjatyw Europy Wschodniej

w dniach 25-26 wrzesnia 2017 r.

Szczegoly dotyczace przedmiotu zamoéwienia:
W ramach ustugi cateringowej majg by¢ zorganizowane:

1) wdniu 25 wrzeSnia:
a. lunch, godz. 13:00 — 14:00,
b. kolacja, godz. 19:00 — 20:00,
C. przerwy kawowe:
- w godzinach 9:00 - 10:00,
- wgodzinach 15:30 — 15:45 w dwadch lokalizacjach,
- wgodzinach 17:15 — 17:30 w dwdch lokalizacjach;
2) w dniu 26 wrzesnia:
a. lunch, godz. 12:45 — 14:00,
b. przerwy kawowe:
- w godzinach 9:30 — 10:00,
- wgodzinach 15:30 — 15:45 w dwadch lokalizacjach,
- wgodzinach 17:15 — 17:30 w dwdch lokalizacjach;

W ramach realizacji przedmiotu umowy Wykonawca zobowigzany jest do:

1) zapewnienia wiasciwego transportu positkéw zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie
przepisami sanitarnymi;

2) przygotowania, dowozu i podania positkéw dla 320 oséb w terminach okreslonych powyzej,
w miejscach wskazanych przez Zamawiajgcego;

3) $wiadczenia ustug cateringowych na zastawie ceramicznej lub porcelanowej, z uzyciem
sztuccow platerowych, serwetek papierowych i materialowych, obruséw materiatowych, serwis
do kawy i herbaty ceramiczny lub porcelanowy, mini talerzyki deserowe do ciasta, szklanki do
zimnych napoi,

4) zapewnienia ilosci filizanek na kawe/herbate, szklanek oraz talerzy do lunchu (rozmiar 15-
17 cm) w ilosci co najmniej o 50% wiekszej niz ilo$¢ osob, dla ktérych zostanie przygotowany
catering,

5) zapewnienia obstugi cateringu (niezbedny personel co najmniej jeden kelner/kelnerka na
kazde 50 osdb),

6) zapewnienia odpowiedniej temperatury wydawanych dan (zupa 75 st.C, drugie danie 63
st.C);

7) dostarczania positkbw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego najpdzniej na 30 min.
przed rozpoczeciem positku,



8) zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych na biezgco, najpdzniej 30 min. po
zakonczeniu positku,

9) transportu w obie strony wyposazenia, produktéw i oséb wykorzystywanych przez
wykonawce w trakcie $wiadczenia ustugi,

10) zapewnienia dekoraciji stotow,

11) zapewnienia standéw z menu na kazdym stole z jedzeniem, zawierajgcego nazwe i skfad
potraw, ze szczegdlnym uwzglednieniem potencjalnych alergenow,

12) przygotowania osobnego stotu/stotow na brudne naczynia,

13) usuniecia i wywozu nieczystosci i odpaddéw pokonsumpcyjnych na swoj koszt.
14) ustugi cateringowe muszg by¢ serwowane w formie ,szwedzkiego stotu”.

15) zupa musi by¢ serwowana w podgrzewanych kociotkach.

16) wykonawca zapewni nakrycia na stoty (tj. serwety i/lub obrusy) w jednolitym kolorze (z
wytgczeniem stolikdw koktajlowych) w ilosci umozliwiajgcej rozstawienie serwowanych potraw
w sposob zgodny z wymaganiami estetyki, z uwzglednieniem miejsca na dekoracje stotow.

17) do obowigzkow Wykonawcy nalezy réwniez rozstawienie stotow zapewnionych przez
Zamawiajgcego.

18) wykonawca zapewnia 4 ekspresy do kawy oraz 8 bemarédw z gorgcg woda,
rozmieszczonych w jednej lub w dwdch lokalizacjach wskazanych przez Zamawiajgcego
podczas kazdej przerwy kawowej (kawa, herbata).

19) dania ciepte, powinny by¢ dostarczone i serwowane z podgrzewanych lub trzymajgcych
ciepto chromowanych bemaréw, dania zimne i desery powinny by¢ podane na ceramicznych
poétmiskach lub chromowanych tacach, satatki w ceramicznych lub szklanych miskach.

Wymagania odnosnie menu:
Przerwa kawowa (6 przerw)
wymagania odnosnie kazdej z przerw:

1) napoje zimne: woda mineralna gazowana i niegazowana, soki 100% - 2 rodzaje; 250
ml/1 osoba/woda lub sok,

2) napoje gorgce: kawa (z ekspresu i rozpuszczalna), dwa rodzaje herbat (czarna i
zielona), cukier, Smietanka/mleczko do kawy, cytryna - 1 filizanka kawy lub 1 filizanka
herbaty/1 osoba,

3) bufet deserowy: ciastka kruche (50g/1 osoba), owoce - (150g/1 osoba).

Lunch (2 lunche)
wymagania odnosnie kazdego z lunchow:

1) napoje zimne: woda mineralna gazowana i niegazowana, soki 100% - 2 rodzaje - 250
ml/1 osoba/woda lub sok,

2) napoje gorgce: kawa (z ekspresu i rozpuszczalna), dwa rodzaje herbat (czarna i
zielona), cukier, Smietanka/mleczko do kawy, cytryna - 1 filizanka kawy lub 1 filizanka
herbaty/1 osoba,

3) dwa rodzaje zup w tym 1 wegetarianska po 200 porcji kazdej - (300 ml porcja /1 osoba),

4) réznorodne kompozycje tartinek 200 porcji w tym vege 100 porcji - (50g/1 osoba),



5)
6)
7
8)
9)

satatki — 3 rodzaje po 3 skfadniki — (100g/1 osoba/1 rodzaj satatki),

trio roladek 200 porcji - (60g/1 osoba),

miesa pieczone ekologiczne z musami 200 porcji - (70g/1 osoba),

bruschetta — 2 rodzaje po 200 porcji - (60g/1 osoba/ 1 rodzaj),

diablotki krucho drozdzowe z farszami miesnymi i jarskimi 200 porcji - (100g/1 osoba/
1 rodzaj),

10) mini tortilla w wielu odstonach 200 porciji - (80g/1 osoba),
11) ptysie z nadzieniem wytrawnym i dodatkami 200 porcji - (60g/1 osoba).

Wykonawca zobowigzuje sie do:

1)
2)
3)

4)
5)

réwnomiernego roztozenia przystawek na stotach (jednorazowo, a w razie niemoznosci
sukcesywnie uzupetnianych),

do serwowania zupy w minimum 6 niezaleznych podgrzewanych kociotkach,
zapewnienia talerzy w ilosci co najmniej o0 50% wiekszej niz ilos¢ osob, dla ktérych
zostanie przygotowany catering, na poszczegélnych stotach oraz uzupetnianiu ich
brakéw na biezaco,

zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych na biezaco,

Kacik kawowy (kawa, herbata )- samoobstuga.

Kolacja

Wymagania odnosnie kolaciji:

1)

2)

3)
4)
5)
6)
7
8)
9)

napoje zimne: woda mineralna gazowana i niegazowana, soki 100% - 2 rodzaje - 250
ml/1 osoba/woda lub sok,

napoje gorgce: kawa (z ekspresu i rozpuszczalna), dwa rodzaje herbat (czarna i
zielona), cukier, Smietanka/mleczko do kawy, cytryna - 1 filizanka kawy lub 1 filizanka
herbaty/1 osoba,

dwa rodzaje zup w tym 1 wegetarianska po 200 porcji kazdej - (300 ml porcja /1 osoba),
réznorodne kompozycje tartinek 200 porcji w tym vege 100 porcji - (50g/1 osoba),
satatki — 3 rodzaje po 3 skfadniki — (100g/1 osoba/1 rodzaj satatki),

trio roladek 200 porcji - (60g/1 osoba),

miesa pieczone ekologiczne z musami 200 porcji - (70g/1 osoba),

bruschetta — 2 rodzaje po 200 porcji - (60g/1 osoba/ 1 rodzaj),

diablotki krucho drozdzowe z farszami miesnymi i jarskimi 200 porc;ji - (100g/1 osoba/
1 rodzaj),

10) mini tortilla w wielu odstonach 200 porc;ji - (80g/1 osoba),
11) ptysie z nadzieniem wytrawnym i dodatkami 200 porcji - (60g/1 osoba).

Wykonawca zobowigzuje sie do:

1)
2)
3)

4)
5)

rownomiernego roztozenia przystawek na stotach (jednorazowo, a w razie niemoznosci
sukcesywnie uzupetnianych),

do serwowania zupy w minimum 6 niezaleznych podgrzewanych kociotkach,
zapewnienia talerzy w ilosci co najmniej o 50% wiekszej niz ilos¢ osdb, dla ktdrych
zostanie przygotowany catering, na poszczegdélnych stotach oraz uzupetnianiu ich
brakéw na biezgco,

zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych na biezgco,

Kacik kawowy (kawa, herbata )- samoobstuga.

Termin i miejsce wykonania zamoéwienia

25-26 wrzesnia 2017 r., Lubelskie Centrum Konferencyjne, ul. Artura Grottgera 2, 20-029

Lublin.



Kryteria oceny ofert

a) Cena brutto — 80%
Oferta musi zawieraC ostateczng sumaryczng cene obejmujgcg wszystkie koszty
zwigzane z realizacjg ustugi, niezbedne do jej wykonania, z uwzglednieniem wszelkich
optat i podatkéw.
Ocena ofert zostanie dokonana przy zastosowaniu wzoru:

najnizsza cena
- x 80 pkt
cena badanej oferty

Ceny za poszczegolne elementy zaméwienia nalezy umiesci¢ w formularzu ofertowym,
zgodnie z zatgcznikiem nr 1 do niniejszego zapytania.

b) Atrakcyjno$¢ zaproponowanego menu — 20%
W powyzszym Kkryterium oceniany bedzie potencjat smakowy*, roznorodno$¢**
i pomystowos$¢é kompozycji*** przedstawionego menu.

* Potencjat smakowy — mozliwo$é, zdolno$é¢, prawdopodobienstwo wywofania u
odbiorcy ustugi jak najbardziej pozytywnych wrazen, ktére majg by¢ odebrane przy
pomocy zmystu smaku i powonienia.

** Roéznorodno$¢ — wykKorzystanie przy komponowaniu menu zrdéznicowanych
skiadnikow lub tez tgczenie sktadnikdw w rézny sposob, z wykorzystaniem réznych
technik i réznego rodzaju obrobki, dajgce mozliwos¢ zaspokojenia apetytu osobom o
zroznicowanych preferencjach smakowych.

*** Kompozycja — ufoZenie potraw w menu w taki sposob, aby otrzymane dania
stanowity konfiguracje jak najbardziej niestandardowg, bogata, fantazyjng.

W procesie oceny atrakcyjnosci menu wykorzystana zostanie macierz
poréwnania parami. Oceniane menu poréwnywane bedzie oddzielnie z menu
przedstawionym przez kazdego z pozostatych Oferentéw w trzech oddzielnych
kategoriach. Oceniany bedzie potencjat smakowy, réznorodnos¢ oraz kompozycja
kazdego z nich w odniesieniu do menu poréwnywanego.

W wyniku poréwnania menu, oceniane moze by¢ uznane w kazdej z trzech
kategorii z osobna za:

o zdecydowanie atrakcyjniejsze, co bedzie skutkowac¢ przydzieleniem mu 4 pkt, a
poréwnywanemu O pkt,

e atrakcyjniejsze, co bedzie skutkowaC przydzieleniem mu 3  pkt,
a poréwnywanemu 1 pkt,

e poréwnywalne, co bedzie skutkowac przydzieleniem mu 2 pkt i porownywanemu
réwniez 2 pkt,

e mniej atrakcyjne, co bedzie skutkowaC przydzieleniem mu 1 pkt, a
poréwnywanemu 3 pkt,

¢ zdecydowanie mniej atrakcyjne, co bedzie skutkowaé przydzieleniem mu 0 pkt,
a poréwnywanemu 4 pkt.

Punkty przyznane poszczegdlnym ofertom zostang zsumowane i podstawione do
wzoru:



Liczba punktow oferty badanej
- - x 20 pkt
Liczba punktow oferty najwyzej ocenionej

Formularz propozycji menu stanowi zatgcznik nr 2 do niniejszego ogtoszenia.

Zamawiajgcy wybierze oferte, ktéra uzyska najwiekszg ilos¢ punktow po zsumowaniu
punktéw uzyskanych przez oferty w obydwu kryteriach.

Miejsce i termin sktadania ofert:

Oferte, tj. formularz ofertowy (zatgcznik nr 1) wraz z formularzem propozycji menu (zatgcznik
nr 2) nalezy przesta¢ do dnia 16 wrzesnia 2017 r. (sobota) do godziny 10:00 na adres poczty
elektronicznej: kmazurkiewicz@Iublin.eu

Osoby do kontaktu:

Konrad Mazurkiewicz — 81 466 2856, e-mail: kmazurkiewicz@Iublin.eu;

Magdalena Wlazto — 81 466 2858, e-mail: mwlazlo@Iublin.eu .

Osoba fizyczna powinna w tresci swojej oferty umiesci¢ oswiadczenie: "Oswiadczam, ze
rezygnuje z prawa do prywatnosci, o ktérym mowa w art. 5 ust. 2 ustawy z dnia 6 wrzesnia 2001 r.
o dostepie do informacji publicznej (Dz. U. z 2014 r., poz. 782) dotyczgcego ochrony danych osobowych,
w zakresie mojego imienia i nazwiska, na potrzeby odpowiedzi na wnioski o udzielenie informacji
publicznej dotyczgce niniejszego postepowania”.

Niniejsze zapytanie stanowi zamdwienie na ustuge spoteczng i odbywa sie w oparciu o przepisy
art. 1380 ustawy Prawo zamowien publicznych (Dz.U. z 2017 r., poz. 1579).

Zamawiajgcy zastrzega prawo do negocjacji z wybranym Wykonawcg, modyfikacji ztoZzonych
ofert w zakresie ostatecznej wartosci oraz uszczegotowienia zakresu przedmiotu umowy i termindw jej
wykonania.

O ewentualnym wybraniu Panstwa oferty zostaniecie Paristwo poinformowani drogg
elektroniczng.


mailto:kmazurkiewicz@lublin.eu
mailto:kmazurkiewicz@lublin.eu
mailto:mwlazlo@lublin.eu

