Swiadczenie uslug cateringowych dla uczestnikéw paneli dyskusyjnych podczas Kongresu
Inicjatyw Europy Wschodniej w dniach 29 wrzesnia - 1 pazdziernika 2016 r.

W zwiazku z organizacja Kongresu Inicjatyw Europy Wschodniej w dniach 29 wrze$nia
-1 pazdziernika 2016r. w ramach realizacji projektu "Centrum Kompetencji Wschodnich
- promocja 25-lecia Polski samorzadowej oraz debata publiczna z udzialem przedstawicieli miast
z krajow Partnerstwa Wschodniego" oraz projektu ,Europejski Uniwersytet Wschodni”
wspotfinansowanego ze Srodkéw Programu Erasmus+, Urzad Miasta Lublin zwraca sie z prosba
o wycene ustugi w dwoch czesciach zgodnie z ponizszym opisem:

swiadczenie ushug cateringowych dla uczestnikow paneli dyskusyjnych podczas Kongresu
Inicjatyw Europy Wschodniej w dniach 29 wrzesnia -1 pazdziernika 2016r.

Szczegoly oferty:

1. Poprzez ustuge cateringowq Zamawiajacy rozumie ustuge przygotowania, dostarczania

i podawania positkow w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego tj. w Lubelskim Centrum
Konferencyjnym w Lublinie (LCK)

2. W ramach zamowienia Wykonawca zobowiazany jest do:

a) przygotowania, dowozu i podania positkdw w nastepujacych terminach i dla nastepujacej liczby
0s0b:

CZESC1

- 29.09.2016 uroczysta kolacja VIP, zasiadana dla 120 os6b,

CZESC II

- 30.09.2016 trzy przerwy kawowe dla 320 os6b kazda (serwowane w dwoch lokalizacjach LCK)
- 30.09.2016 brunch dla 320 oséb,

- 30.09.2016 kolacja dla 320 osdb,

-01.10.2016 brunch dla 120 oséb,

- 01.10.2016 dwie przerwy kawowe dla 120 os6b kazda

b) Swiadczenia ustug cateringowych na zastawie ceramicznej lub porcelanowej, z uzyciem
sztuc¢cow platerowych, serwetek papierowych i materiatlowych, obruséw materiatowych, serwis do
kawy i herbaty ceramiczny lub porcelanowy, talerzyki do ciasta, szklanki do zimnych napoi,

c) zapewnienia ilosci filizanek na kawe/ herbate, szklanek oraz talerzy w ilosci co najmniej o 50%
wiekszej niz ilos¢ osob, dla ktdrych zostanie przygotowany catering,

d) zapewnienia obstugi cateringu (niezbedny personel co najmniej jeden kelner/kelnerka na kazde
50 oséb),

e) estetycznego podawania positkow,

f) dostarczania positkéw na miejsce wskazane przez Zamawiajacego najp6zniej na 30 min. przed
rozpoczeciem positku,

g) zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych na biezaco, najpozniej 30 min. po zakonczeniu
positku,

h) transportu w obie strony wyposazenia, produktow i oséb wykorzystywanych przez wykonawce
w trakcie Swiadczenia ustugi,

i) zapewnienia dekoracji stotow,

j) Wykonawca zapewni standy z menu na kazdym stoliku z nazwa, skladem ze szczeg6lnym
uwzglednieniem potencjalnych alergenow,

k) przygotowania osobnego stohi/stotéw na brudne naczynia,

1) usuniecia i wywozu nieczystosci i odpadow pokonsumpcyjnych na swdj koszt.

3. Zupa musi by¢ serwowana w podgrzewanych kociotkach.

4. Dania zimne i desery powinny by¢ podane na ceramicznych pétmiskach lub chromowanych
tacach, satatki w ceramicznych lub szklanych miskach.

5. Wykonawca zapewni nakrycia na stoty (tj. serwety i/lub obrusy) w jednolitym kolorze, w iloSci
wystarczajacej do wygodnego spozycia positkow przez wskazana przez Zamawiajacego liczbe



0séb.

6. Do obowiazkow Wykonawcy nalezy rowniez rozstawienie stotow zapewnionych przez
Zamawiajgcego.

7. Wykonawca zapewnia 4 ekspresy do kawy oraz min. 8 bemaréw z goracq woda,
rozmieszczonych w dwoch lokalizacjach podczas kazdej przerwy kawowej (kawa, herbata),
8. W tresci oferty prosimy o potwierdzenie spelienia wszystkich kryteriéw oferty.

CZESC1

Wymagania w zakresie menu — 29.09.2016 godz. 18:15 uroczysta kolacja VIP zasiadana
z serwowaniem dan do stolu dla 120 osob (12 stolikow)

napoje zimne m.in. woda mineralna gazowana i niegazowana (min.250 ml/1 osoba) oraz
soki 100%- min. 2 rodzaje (min.250 ml/1 osoba/1 rodzaj) — tacznie 750 ml/1 osoba
napoje gorace m.in. kawa (z ekspresu) minimum dwa rodzaje herbat (czarna i zielona),
cukier, Smietanka/mleczko do kawy, cytryna - 1 filizanka kawy lub 1 filizanka herbaty/
1 osoba — serwowana do stolika

dwa rodzaje zup do wyboru - w tym 1 wegetarianska - (min. 250 ml porcja /1 osoba)
dwa rodzaje dan gtéwnych na ciepto do wyboru - w tym 1 wegetarianskie

deser

Wykonawca zobowigzuje sie do:

* estetycznego podawania positkdw,

* zapewnienia obstugi kelnerskiej do sprawnego wydania dan (wydanie zup — do 15
minut, wydanie drugiego dania do 20 minut)

* zapewnienia odpowiedniej temperatury wydawanych dan (zupa 75 st.C, drugie danie
63 st.C),

* zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych na biezaco

* zapewnienia kieliszkéw do czerwonego i bialego wina oraz szklanki do cydru
(wino i cydr zapewnia Partner Kongresu)

CZESCII

Przerwy kawowe — samoobstuga (dnia 30.09.2016 trzy przerwy kawowe 1-9:00-10:00,
I1-15:00-15:15, I1I- 16:45-17:00;

dnia 01.10.2016 dwie przerwy kawowe 1-10:30-10:45, II- 14:45-15:00)

zakres :

napoje zimne m.in. woda mineralna gazowana i niegazowana, soki 100% - min. 2 rodzaje;
250 ml/1 osoba/woda lub sok

napoje gorace m.in. kawa (z ekspresu i rozpuszczalna), minimum dwa rodzaje herbat
(czarna i zielona), cukier, $mietanka/mleczko do kawy, cytryna - 1 filizanka kawy lub 1
filizanka herbaty/1 osoba

bufet deserowy: ciastka kruche (min.50g/1 osoba), owoce - (min.150g/1 osoba)

Wymagania w zakresie menu — brunch w dniu 30.09.2016 godz.12:30-13:30
dla 320 oséb (30 stolow)

napoje zimne m.in. woda mineralna gazowana i niegazowana, soki 100% - min. 2 rodzaje -
250 ml/1 osoba/woda lub sok



napoje gorace m.in. kawa (z ekspresu i rozpuszczalna), minimum dwa rodzaje herbat
(czarna i zielona), cukier, $mietanka/mleczko do kawy, cytryna — 1 filizanka kawy lub 1
filizanka herbaty/1 osoba

dwa rodzaje zup w tym 1 wegetarianska po 200 porcji kazdej - (min. 250 ml porcja /

1 osoba)

roznorodne kompozycje tartinek 200 porcji w tym vege 100 porcji - (min.50g/1 osoba)
satatki — min. 3 rodzaje po min. 3 sk}adniki — (min.100g/1 osoba/1 rodzaj satatki)

trio roladek 200 porcji - (min.60g/1 osoba)

miesa pieczone ekologiczne z musami 200 porcji - (min.70g/1 osoba)

bruschetta — min. 2 rodzaje po 200 porcji - (min.60g/1 osoba/ 1 rodzaj)

diablotki krucho drozdzowe z farszami miesnymi i jarskimi 200 porcji - (min.100g/1 osoba/
1 rodzaj)

mini tortilla w wielu odstonach 200 porcji - (min.80g/1 osoba)

ptysie z nadzieniem wytrawnym i dodatkami 200 porcji - (min.60g/1 osoba)

Wymagania w zakresie menu - brunch w dniu 01.10.2016 godz.12:15-13:15
dla 120 oséb (12 stolow)

napoje zimne m.in. woda mineralna gazowana i niegazowana, soki 100% min. 2 rodzaje -
250 ml/1 osoba/woda lub sok

napoje gorgce m.in. kawa (z ekspresu i rozpuszczalna), minimum dwa rodzaje herbat
(czarna i zielona), cukier, Smietanka/mleczko do kawy, cytryna — 1 filizanka kawy lub

1 filizanka herbaty/1 osoba

dwa rodzaje zup w tym 1 wegetarianska po 100 porcji kazdej (min.250 ml porcja/1 osoba)
roznorodne kompozycje tartinek 80 porcji w tym vege 40 porcji - (min.50g/1 osoba)
satatki — min. 3 rodzaje po min. 3 sktadniki — (min.100g/1 osoba/1 rodzaj satatki)

trio roladek 80 porcji - (min.60g/ 1 osoba)

miesa pieczone ekologiczne z musami 80 porcji - (min.70g/1 osoba)

bruschetta — min. 2 rodzaje po 100 porcji - (min.60g/1 osoba/1 rodzaj )

diablotki krucho drozdzowe z farszami miesnymi i jarskimi 80 porcji - (min.100g/1 osoba/
1 rodzaj)

mini tortilla w wielu odstonach 80 porcji - (min.80g/1 osoba)

ptysie z nadzieniem wytrawnym i dodatkami 80 porcji - (min.60g/1 osoba)

Kazdy brunch bedzie zasiadany. Wykonawca zobowiazuje sie do:

rownomiernego roztozenia przystawek na stotach (jednorazowo, a w razie niemoznosci
sukcesywnie uzupehianych)

do serwowania zupy w minimum 6 niezaleznych podgrzewanych kociotkach
zapewnienia talerzy w ilosci co najmniej o 50% wiekszej niz ilo$¢ oséb, dla ktérych
zostanie przygotowany catering, na poszczegélnych stotach oraz uzupehianiu ich brakow
na biezaco

zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych na biezaco

Kacik kawowy (kawa, herbata )- samoobstuga

Wymagania w zakresie menu — kolacja w dniu 30.09.2016 dla 320 oséb (30 stoléw)

napoje zimne m.in. woda mineralna gazowana i niegazowana, soki 100% min. 2 rodzaje -
250 ml/1 osoba/woda lub sok

napoje gorace m.in. kawa (z ekspresu i rozpuszczalna), minimum dwa rodzaje herbat
(czarna i zielona), cukier, Smietanka/mleczko do kawy, cytryna — 1 filizanka kawy lub 1
filizanka herbaty/ 1 osoba



* dwarodzaje zup w tym 1 wegetarianska (min.250ml porcja) po 200 porcji kazda

* roznorodne kompozycje tartinek 200 porcji w tym vege 100 porcji - (min.50g/ 1 osoba)

* salatki — min. 3 rodzaje po min. 3 skladniki - (min.100g/1 osoba /1 rodzaj satatki)

* trio roladek 200 porcji - (min.60g/ 1 osoba)

* miesa pieczone ekologiczne z musami 200 porcji - (min.70g/ 1 osoba)

* bruschetta — min. 2 rodzaje po 200 porcji — (min.60g/1 osoba)

* diablotki krucho drozdzowe z farszami miesnymi i jarskimi 200 porcji — (min.100g/1 osoba)
* mini tortilla w wielu odstonach 200 porcji - (min.80g/ 1 osoba)

* ptysie z nadzieniem wytrawnym i dodatkami 200 porcji - (min.60g/ 1 osoba)

Termin realizacji ushugi:
29 wrze$nia - 01 pazdziernika 2016 roku

Kryteria wyboru:

* Przy wyborze najkorzystniejszej oferty pod uwage bedzie brana atrakcyjnosé
zaproponowanego przez Panstwa menu (w szczegdlno$ci gramatura kazdej z potraw na
osobe) w odniesieniu do ceny.

Oferte zwierajacq wycene brutto za cato$¢ w/w ushugi (z rozbiciem na wycene na
poszczegodlne czesci, koszt na osobe) wraz z proponowanym menu i gramaturg
poszczegolnych potraw na osobe nalezy przestac do dnia 15 wrzesnia 2016 roku do godz.
10.00 na adres e-mail: agrabowska2@lublin.eu

Osoba do kontaktu: Anna Grabowska-Kloda, tel. 81 466-28-67, mail:
agrabowska2@lublin.eu

Niniejsze zapytanie nie jest zamowieniem i otrzymane wyceny nie powodujq powstania zadnych
zobowiqzan wobec stron. Urzqd Miasta Lublin zastrzega sobie prawo modyfikacji i uniewaznienia
procedury wyboru Wykonawcy bez podania przyczyny.

Niniejsze zapytanie nie stanowi zapytania ofertowego w rozumieniu przepiséw ustawy - Prawo
zamowien publicznych

Projekt wspodtfinansowany przez Ministerstwo
Spraw Zagranicznych w ramach konkursu ,Wsparcie
wymiaru samorzgdowego i obywatelskiego polskiej
polityki zagranicznej 2016

Rzeczpospolita Polska
Ministerstwo
Spraw Zagranicznych

Erasmus+

Projekt wspotfinansowany ze srodkoéw Unii Europejskiej w ramach Programu Erasmus+
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