Zatacznik nr 1 do ogloszenia
Zatacznik nr 1 do umowy

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiot zamowienia: ustuga cateringowa na potrzeby dziatan projektu ,CreArt. Sie¢ miast na
rzecz tworczosci  artystyczne" ("CreArt. Network of cities for arlistic creation™),
wspéffinansowanego w ramach programu Unii Europejskiej ,Kreatywna Europa”.

2. Ustuga cateringowa $wiadczona bedzie zgodnie z ponizszym wyszczegdlnieniem:

1) organizacja cateringu dla 80 osob na potrzeby konferencji CreArt organizowanej w ramach ww.
projektu w dniach 23-24 wrzesnia 2019 roku w Galerii Labirynt (ul. ks, J. Popietuszki 5 w Lublinie),
wedtug ponizszego harmonogramu;

a) 23 wrzesnia 2019 roku:

- serwis kawowy ciggly w godz. 11.00-19.00;

- lunch w godz. 13.00-14.00;

b} 24 wrzesnia 2019 roku:

- serwis kawowy ciagly w godz. 10.00-18.00;

- lunch w godz. 13.00-14.00;

2) organizacja cateringu dla 80 o0sob na potrzeby seminarium lokalnego organizowanego
w ramach ww. projektu w dniu 26 pazdziernika 2019 roku w Galerii Labirynt (ul. ks. J. Popieluszki 5
w Lublinie), wediug ponizszego harmonogramu:

- serwis kawowy ciggly w godz. 10.00-19.00;

- lunch w godzinach podanych przez Zamawiajgcego, o czym Zamawiajacy poinformuje
Wykonawce najpozniej 5 dni roboczych przed realizacjg elementu zaméwienia.

3. Przez dania wegetariafiskie rozumie sie dania nie zawierajace ani nie przygotowane na bazie
migsa, w tym drobiu, wieprzowiny, wotowiny, ryb | owocdw morza.
Przez dania weganskie rozumie sig dania nie zawierajgce ani nie przygotowane na bazie miesa,
w tym drobiu, wieprzowiny, wolowiny, ryb i owocdw morza, a takie nie zawierajace ani nie
przygotowane z wykorzystaniem produkiéw pochodzenia odzwierzecego, takich jak nabiat (w tym
jaja) i miod (dotyczy réwniez wyrobow piekarniczych i pierozkdw).

4. Wymagania odnosnie menu:

1) serwis kawowy ciggly (facznie 3, tj. w dniach 23-24 wrzeénia 2019 r. i 26 pazdziernika 2019 L)
a) napoje zimne: woda mineralna gazowana (250 mi/osobe) i niegazowana (250 mi/osobe), soki
100% - 2 rodzaje (2 x 250 mi/osobe);

b) napoje ciepte: kawa z ekspresu (3 filizanki kawy/osobe), trzy rodzaje herbat (czamna, zielona
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i owocowa; 3 filizanki herbaty/osobe), mleko do kawy (w tym krowie i rodlinne), cukier, cytryna;

¢} bufet deserowy: ciasteczka kruche-3 rodzaje (50 gfosobe), w tym przynajmniej jeden rodzaj
ciasteczek kruchych weganskich;

2) lunch {fgcznie 3, t. w dniach 23-24 wrzednia 2019 r. | 26 pazdziernika 2019 r.) - bufet szwedzki

zlozony ze stonych przekasek - dania wegetarianskie | weganskie:

23 wrzednia 2019 r. | 26 pazdziernika 2018 r.:

- tartinki (4 rodzaje) - tgcznie 80 porcii;

- bruschetta (4 rodzaje) - tgcznie 80 porcji;

- mini tortille (4 rodzaje) - tacznie 80 porcji;

- szasziyczki (4 rodzaje) - tacznie 80 porgji;

- pieroZki drozdzowe (4 rodzaje) - tacznie 80 porcji;

- voi-au-vent z wytrawnymi farszami (4 rodzaje) - facznie 80 porcji;
- salatki (2 rodzaje) - facznie 80 porgji.

24 wrzesnia 2019 .

- sakiewki z ciasta filo z réZznorodnymi farszami (4 rodzaje) - tgcznie 80 porcji;

- diablotki krucho-drozdzowe z wytrawnymi farszami (4 rodzaje) - tacznie 80 porcji;
- koreczki bankietowe (4 rodzaje) - tacznie 80 porcji;

- tarlinki (4 rodzaje) - tgcznie 80 porcii;

- wytrawne babeczki (4 rodzaje) - tacznie 80 porcji;

- mini tortille (4 rodzaje) - fgcznie BO porcji;

- satatki (2 rodzaje) - fgcznie 80 porcgiji.

Menu na lunche w dniach: 23 wrzednia 2018 r,, 24 wrzesnia 2019 r. oraz 26 pazdziernika 2019 r,,
musi by¢ zréznicowane.
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