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ZGLOSZENIE BUDOWY
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Imig i nazwisko:

Numer domu: | Numer lokalu:

Kod pocztowy: [ Miejscowosé: o | Telefon kontaktowy: | Adres poczty elektronicznej (adres skrytki

P- _E

Na podstawie art. 29 ust. 1 pkt 12 i art. 30 ustawy z dma 7 Ilpca 1994 r. — Prawo budowlane (Dz. U. z 2018 r. poz. 1202 z p&zn. zm.)

’ Ulica:

ZGLASZAM ZAMIAR BUDOWY TYMCZASOWEGO OBIEKTU BUDOWLANEGO
NIEPOLACZONEGO TRWALE Z GRUNTEM

Miesia

Termin rozpoczecia budowy |0|Z| IO| 6‘[ |2 10 |,/ |:f|

(nie krétszy niz 21 dni od daty zgtoszenia)

Miesi

Termin rozbiorki obiektu lub przeniesienia w inne miejsce |c9 Iez I I/( l&| | Z |& |,/ }?|

(nie pdzniej niz 180 dni od dnia rozpoczecia budowy)

Numer domu: Numer lokalu:

LUBLIN U"“:mg ZN[ckA

WuBunN, do.cr-2017 |

Nr dziatki (ek): - Obreb (y): . Arkusz (e): .

Charakterystyka obiekti”: nazwa, funkcja, opis obiektu, dane techniczne:

SLACLASOS,.. UL EASTIANOMU RN SEHEA DY ..9:(....2%7 .........
2B PANLON. ... BOZNL et FUMCCIQCH-. (. 21ALY,....
RS ST ME... Mm:w, SezERb . el c:qt;fmmﬂéc

M{Z@N}’&ﬁ- LIS PANNYL.... PORESTELL... 2. DCEAIDA... 5T LLNEED o
= FZAA.... LS T E@.Q.,../Vﬁ ............... 14) 42 1% ).
BUD. /1/&7 4@00144* ub. NZ_? 5 e
AN A S IR T T A i A

. HONSTRAMELA. U A ML) ’._CZQM:(Q ..... T2LAIE. . Z.. Rl (74
INTEERAEIE.. (JAA/ T OB Gk FTSODME.
B OPUISEL.. PECH TIECHNOLOGH

L




str. 2/2 Urzad Miasta Lublin

1 | Oswiadczenie o posiadanym prawie do dysponowania nieruchomoscia na cele budowlane (B-3). i

i 2 lnforrnacja uzupetniajgca do o$wiadczenia o posiadanym prawie do dysponowania nieruchomoscig na
I cele budowlane (B-4). |

[ 3 ‘ Opis okreslajacy zakres i sposéb wykonanla robét budowlanych. m

i | Szkice, rysunki obrazu;ace zamierzenie budowlane (np. rysunek tokallzacn oblektu spozqdzony na
| 4 |mapie sytuacyjno-wyscko$ciowej z okresSlonymi odlegtosciami od granic dziatki i wymiarami obiektu,
wlasciwe rzuty, przekro;e wldok|]

} i T— - - - — —————— e —— . _i
5 Pozwolama‘ uzgodnienia i opinie wymagane odrebnymi przepisami: !
6 ' Pelnomocnictwo udznelone osobie dziatajacej w imieniu inwestora (oryglna+ lub jego odpis urzedowo l
poé\madczony) |
. !Dokument potwierdzajacy sposob reprezentacji inwestora (np. wypis z KRS, umowa spéiki, fundacll I:]

‘ uchwata o powotaniu zarzgdu wspé[noty}

8 | Dowéd pot\.vlerdza]acy dokonanie oplaty skarbowej z tylulu petnomocnictwa - 17 zt

| Inne dokumenty:

|__._z?m7,5m ,,,,,,,,,,, TG NOLOGT o |

(czytelny podpis inwestora lub pel ocnika)

Pouczenie:

Obiekt podlega obowiazkowi przeniesienia lub rozbiorki. Inwestor moze, przed uplywem 180 dni od dnia rozpoczecia budowy okreslonego
w zgloszeniu, zlozy¢ wniosek o wydanie decyzji o pozwoleniu na budowe ww. obiektu. W przypadku zlozenia wniosku o pozwolenie na budowe
inwestor moze powstrzymac sie od rozbiérki lub przeniesienia w inne miejsce tymczasowego obiektu budowlanego, do czasu zakonczenia
postepowania w przedmiocie pozwolenia na budowe.
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Budowa tymczasowego obiektu budowlanego niepotgczonego trwale z

in::;";zji_ gruntem w ramach sezonowego zagospodarowania terenu (do 180
' dni)
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1. PRZEDMIOT ROBOT | ZAKRES OPRACOWANIA

Przedmiotem opracowania jest tymczasowe zagospodarowanie terenu dziatki na plenerowg
kawiarnie i miejsce rozrywki z budowg tymczasowego obiektu matej gastronomii. Trwatosc
zabudowy do 180 dni a zagospodarowania terenu do 1 roku.

W ramach planowanego zamierzenia przewidziano nastepujgce prace / roboty:
— zdjecie humusu / usypanie warstwy ttucznia tamanego w miejscu pod zabudowe,
—~ montaz tymczasowego obiektu budowlanego z prefabrykowanych poza terenem budowy
elementow,
— prace slusarskie, stolarskie i wykoriczeniowe przy tymczasowym obiekcie,
- montaz drewnianego podestu z pergolg,
- uporzadkowanie terenu.

Zakresem jest teren dziatki nr JJjil}
Realizacja bedzie prowadzona 1 — etapowo.

2. PODSTAWA OPRACOWANIA

—  Zlecenie Inwestora,

— Ustawa Prawo Budowlane z dnia 7 lipca 1994,

- Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury w sprawie warunkéw technicznych, jakim powinny
odpowiadac budynki i ich usytuowanie z dnia 12 kwietnia 2002 z pdzniejszymi zmianami.,

— mapa zasadnicza dziatki nr |l

llekro¢ w ponizszym tekscie uzywane sg ponizsze sformutowania, nalezy definiowac je
nastepujaco:
Rozporzadzenie - Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury w sprawie warunkow technicznych,
jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie z dnia 12 kwietnia 2002 r. (j.t. Dz. U. 2 2015
r.,poz. 1422),

3. ISTNIEJACY STAN ZAGOSOSPODAROWANIA

3.1. Istniejaca zabudowa i infrastruktura

Dziatki wolne od zabudowy, teren nieogrodzony i nieurzadzony. Przez dziatke przebiegajg trasy
sieci o znaczeniu lokalnym wzdtuz pasa drogowego ulicy Kreznickiej:

- gazu, oznaczona na mapie jako gs80;

- wody, oznaczona na mapie jako woD150,

- elektroenergetyczna napowietrzna, oznaczona na mapie jako eS2,

- elektroenergetyczna o$wietlenia terenu, oznaczona jako eN,

- teletechniczne oznaczone na mapie jako ts orazt,
oraz wzdtuz brzegu zalewu:

- elektroenergetyczna o$wietlenia terenu, oznaczona jako eN,

- kanalizacji sanitarnej, oznaczona jako ks400.

3.2. Adaptacije i rozbiorki

Studnia wodomierzowa oraz ogrodzenie terenu przeznaczone do rozbiorki.

3.3. Rzezba terenu

Spadek terenu z zachodu na wschéd srednio okoto 3%. Najnizsza rzedna na dziafce to 179,50
m n.p.m. a najwyzsza 183,50 m n.p.m.

3.4. Istniejaca zielen

Teren porosniety samosiewami i chwastami, teren pouprawny — brak drzew.
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4. PROJEKTOWANE ZAGOSPODAROWANIE TERENU

4.1. Lokalizacja i funkcja obiektu

Obiekt otwarty o funkgji rekreacyjno-gastronomicznej zaplanowano na wschodniej czesci terenu
dziatki, tj. od strony brzegu zalewu. Sktadac¢ sie bedzie z ogdlnodostepnej plazy, podestu z drewna
egzotycznego, placu zabaw oraz punktu matej gastronomii, ktérych technologie dziatania oraz
rygor higieny Inwestor opracuje i uzgodni z Powiatowg Stacjg Sanepid przed jego otwarciem.

Cato$¢ zagospodarowania terenu przewidziana jest na rok 2019 i wszystkie obiekty traktowac
nalezy jako tymczasowe do 180 dni trwatosci.

4.2. Uktad komunikacyjny

4.2.1. Dostepnosc¢ dla oséb niepetnosprawnych
Brak przeszkaod i barier architektonicznych — teren dostepny. W weZle sanitarnym przewidziano
toalete przystosowang dla oséb niepetnosprawnych ruchowo.

4.2.3. Uktad drég, parkingi, zjazd z drogi publicznej
Dojazd na dziatke dla obstugi technicznej przez istniejgcy zjazd gruntowy w z ulicy Kreznickiej.
Dojazd i dojscie klientow obiektu ze $ciezki rowerowej oraz chodnika biegngcego wzdtuz brzegu
zalewu.
Zaplanowano ustawienie stojakow dla rowerdw oraz innych srodkéw transportu alternatywnego
od strony wspomnianej drogi rowerowej oraz tawki dla osdb biegajgcych i spacerujgcych po
Sciezce.

4.3. Projektowana infrastruktura techniczna

Wg odrebnych opracowar oraz zgtoszeri projektowane bedg tymczasowe przytgcza:
- wodociggowe,
- kanalizacji sanitarnej,
- elektroenergetyczne.

4.4. Urzadzenia zewnetrzne, budowlane, elementy matej architektury

4.4.1. Wygrodzenia
Brak

4.4.2. Elementy matej architektury
Ustawienie 4 koszy ulicznych na $mieci w obrebie planowanej plazy i urzgdzenia placu zabaw.

4.4.3. Place zabaw
W migjscu zgodnym z planem sytuacyjnym zaplanowano ustawienie urzadzen zabawowych.

5. PROJEKTOWANY OBIEKT

5.1. Funkcja i forma obiektu

Program uzytkowy kompleksu rekreacyjno-gastronomicznego podzielony jest na 3 obiekty wg
funkcji:

- pierwszy - sprzedaz gotowych loddw i gotowych wyrobow cukierniczych.

- drugi - przygotowanie i wydawanie cieptych positkow z barem,

- trzeci techniczny jako wezet zapleczono-sanitarny.

Budynki w formie wolnostojacych pawilonéw do wys. 4m, dachy jednospadowe kryte blachg
stalowa powlekang w kolorze ciemnym szarym. Spadek dachow 15%.
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5.2. Program uzytkowy

Obiekt nr 1 - tymczasowa cukiernia — pow. zabudowy 14,40 m2

Na program obiektu sktada sie jedno pomieszczenie sprzedazy oraz wydawania wyrobow
cukierniczych o powierzchni 12,21 m2.

Wysokos$é¢ pomieszczen min. 2,5m

Obiekt nr 2 — tymczasowy punkt gastronomiczny — pow. zabudowy 40,00 m2
Na program skfadajg sie 3 pomieszczenia:

— sluza wejsciowa 2,89 m2,

— kuchnia z barem 27,93 m2,

— zmywalnia naczyn 4,01 m2.
Wysokosé pomieszczen min. 2,5m

Obiekt nr 3 — wezet zapleczowo sanitarny — pow. zabudowy 28,56 m2
Na program skfada sie:

- pomieszczenie socjalne 3,21 m2,

— toaleta 2,98 m2,

- toaleta dostosowana dla oséb na wozkach inwalidzkich 4,38 m2,

— pomieszczenie magazynu 10,31 m2

— pomieszczenie porzadkowe 2,45 m2.
Wysokos¢ pomieszczen min. 2,5m

Szczegdtowy opis dziatania wg opisu projektu technologii.

5.3. Rozwigzania architektoniczno-budowlane

Obiekty skonstruowane w oparciu 0 samonosng rame stalowg, ustawiong na punktowych
podporach z ptyt betonowych wypoziomowanych na warstwie tlucznia tamanego oraz piachu.

Wypetnienie $cian z plyt OSB oraz g-k. Malowanie farbami zmywalnymi o wysokim stopniu
Scieralnosci.

Pomieszczenia sanitarne do wysokosci 2m  wykoriczone materiatami  zmywalnymi,
nienasigkliwymi i odpornymi na dziatanie srodkéw chemicznych.

Wykoriczenie $cian w pomieszczeniach © rygorze podwyzszonej czystosci wg projektu
technologii.

Z zewnatrz malowanie farbami elewacyjnymi silikonowymi.
Dach kryty ptytami OSB, pokrycie z blachy stalowej powlekanej w kolorze szarym na rgbek
stojacy.

Optyw wody deszczowej z dachéw bezposrednio na grunt.

Stolarka drzwiowa stalowa i rolety w kolorze szarym.

5.4. Zagadnienia ochrony ppoz

Wszystkie elementy drewniane stale wbudowane nalezy zabezpieczy¢ chemicznie do klasy NRO.
Wyposazenie | materiaty wykoriczeniowe z materiatéw co najmniej trudnozapalnych.

Budynek tymczasowy — klasa odpornosci pozarowej ,E". Strefa zagrozenia ludzi ZL 11l

Wszystkie obiekty posiadajg wyjsécia bezposrednio na zewnatrz z zapewnionym przejsciem przez
nie wiecej niz 3 pomieszczenia o szerokosci min. 90cm a drzwi szer. 90 cm w Swietle otworu.

Obiekty nr 1 i 2 przeznaczone sg na pobyt tymczasowy, za$ obiekt nr 3 (wezet zapleczono-
sanitartny) nie jest przeznaczony na pobyt ludzi.

ZGLOSZENIE ROBOT BUDOWLANYCH St 7



Obiekty nalezy wyposazy¢ w gasnice proszkowe o masie nie mniejszej niz 2 kg srodka
gasniczego. Grupe $rodka gasniczego nalezy dostosowaé do materiatow znajdujgcych sie w
pomieszczeniach.

Gasnice nalezy instalowa¢ w miejscach ogélnodostepnych.

Opracowanie:
mgr inz. arch. Krzysztof Jaraszkiewicz
upr. bud. nr 167/LBOKK/2016

6. DOKUMENTACJA RYSUNKOWA

SYTUACJA skala 1:500 PZT/01
RZUT OBIEKTOW Skala 1:50 A/01
WIDOK PERSPEKTYWICZNY 1 2 1
WIDOK PERSPEKTYWICZNY 2 =
WIDOK PERSPEKTYWICZNY 3 -
WIDOK PERSPEKTYWICZNY 4

WIDOK PERSPEKTYWICZNY 5

WIDOK PERSPEKTYWICZNY 6 =
WIDOK PERSPEKTYWICZNY 7 -

O 00 ~N o g AW N =
~N oo AWM

ZGLOSZENIE ROBOT BUDOWLANYCH ____ Str. 8



:.’_?%{/(fj
(]
/

LEGENDA:

l obszar dziatki

planowane budynki tymczasowe

B1 - cukiernia, B2 - punkt gastronomiczny,
B3 - wezet zapleczowao-sanitarmy

v wejscie do budynku

T

laras z drewna egzotycznego

; propozycja przytacza kanalizacji sanitarnej
t==—7===5 wqg odrebnego opracowania

propozycja przytacza wodociagowsgo
wq odrebnego opracowania

miejsca postojowe dla rowerdw

D

tymczasowego

anjgarne] wg odrebnego
aA zgj@st'enia

-~
-

nazwa _ Budowa tymczasowego obiektu budowlanego niepofgczonego
Inwestydl:  trwale z gruntem w ramach sezonowego zagospodarowania
terenu (do 180 dni)
i dres
[ = ian\:restycjr: dz. nr -OD’.
| 20-518 Lublin, ul. Kreznicka
faza projektu: Zgloszenie A'obc'n budoprgnych
projektant: podpis: / 7
rmgrinz. arch. Krzysztof Jaraszkiewicz g7y
upr. bud, 167/LBOXK/2016 S
sprawdzajacy: podpis: f
data; skala: | i rys.; N - |
02 A I . . © L
tytut rys.: Sytuacia
I// |
ARCHITEKT |

KREYSZTOF IARASZKIEWICZ




istniejacy gjézd gruntowy
drogi publicznej “A_
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planowany przejazd he
dla personelu i gbstugi tech. s

wodociggowego wgodrebnego
opracowania i zgidszenia

| obstugi jeChnicznej obiektu
(stabilizacja gruntu ttuczniem

bropozycja .

kanalizacji sanj#arne] wg odrebnego
Opracowaniafzgeszenia
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Obiekt nr 1
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- Obiekty nglezy sytuowac w terenie w oparciu o rysunek sytuacyjny,

- rysunki nalezy rozpatrywad wspdlnie z rysunkami innych branz,

- w przypadku razbieznosei pomiedzy wyrmizrami w naturze 2 projektem
nalezy skontaktowa¢ sie z Projektantem

W obiektach nalezy zapewnic wentylacje wywiewng oraz okapy nad urzadzeniami

gastronomicznymi zgodnie z projektem technolgoii (przewdady ponad dach).

Projekty branzy sanitarne) | elektryczne) wg odrebnego opracowania.

nazwa

f __ Sezonowe zagospodarowanie terenu z ustawieniem
inwestycji:

tymezasowego obiektu budowlanego niezwigzanego
adres

trwale z gruntem (do 180 dni)
inwestor: , -
_ 20
faza projekiu:

Zgtoszenie rny;c'ﬁ budowianyph,

dz. nr- Obr.
20-509 Lublin, ul. Janowska
i Jaraszkiewicz

upr. b

podpis: / /f
<y "'-’(64."517(7 4
podpis: ; =
[ A01

dala: skala: 1 rys.:
04.2019 1:50 /
btubrys: Rzut budynkaw
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BRANZA:TECHNOLOGIA

INWESTOR:

TYTUL OPRACOWANIA:

Kontenery tymczasowe

ADRES: dziatka nr [} v'Kreznicke . 20-

518 Lublin

Opracowata mgr

Lublin, kwiecien 2019




1. Dane ogoélne.

1.1. Przedmiot opracowania.

Tematem opracowania jest projekt technologiczny budynkéw  tymczasowych
gastronomicznych ktére zostang ustawiona na dziaice nr -przy ul. Kreznickiej
w m.Lublin.

Niniejsze opracowanie nie uprawnia do rozpoczecia adaptacji ani uruchomienia lokalu.

1.2 Materialy wyjSciowe.

Materiatami wyj$ciowymi do opracowania $g:
- obowigzujace przepisy i normy :
- katalogi wyposazenia gastronomicznego,

- ramowe wytyczne inwestora.

2. Charakterystyka lokalu.

Przedmiotowe budynki stanowigce tymczasowe obiekty niezwigzane trwale z gruntem
zostang ustawione na maks.180 dni w sezonie letnim na dziatce nr[ il przy ul Kreznickiej
. w Lublinie. Na ww. dzialce zostanie zorganizowany plac zabaw dla dzieci na terenie
zielonym oraz ustawione zostang $mietniki (do ktérych zapewniony zostanie dojazd drogami
utwardzonymi) w odlegtosci okreslonymi przepisami.

Kompleks budynkéw stanowié beda kontenery z przeznaczeniem ich na: kontener
gastronomiczny, kontener z zapleczem sanitarnym, w ktérym zlokalizowane bedg dwie
toalety w tym jedna dostosowana dla 0s6b niepetnosprawnych, pomieszczenie porzadkowe,
magazyn, pomieszczenie socjalne dla pracownikéw, oraz kontener cukierniczy.

Kontenery zaopatrywane beda w wode z wodociggu miejskiego, kanalizacjg z
odprowadzeniem $ciekéw do sieci miejskiej (odprowadzenie Sciekéw z kontenera
gastronomicznego nalezy zorganizowa¢ poprzez zewngtrzny separator tluszczy),
en.elektryczna, cieplta wode z podgrzewaczy elektrycznych- osobnych dla kazdego z
konteneréw.

Wysoko$¢ konteneréw w $wietle wynosie min.2.5m. Kontener gastronomiczny oraz

cukierniczy wyposazone zostang w rolety (kontener gastronomiczny w roletg okienka do
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zmywalni oraz duza rolete przy czesci barowej) umozliwiajace catkowite zamknigcie

obiektéw na czas gdy nie jest prowadzona dziatalnos¢.

Zaplecze i bufet kontenera gastronomicznego, kontener cukierniczy oswietlone bedg swiatlem
naturalnym i sztucznym, pozostale pomieszczenia - sztucznym.
Praca w pomieszczeniu zmywalni jest praca czasowa i nie bedzie przekracza¢ 4 godzin

dziennie.

3. Program uzytkowy.

W kontenerze gastronomicznym przygotowywane begdg dania:

- pizza

- dania typu fast food- frytki, burgery, hot-dogi

- suréwki przywozone bgda jako gotowe

- na miejscu beda przygotowywane bedg salatki : typu grecka, z kurczakiem itp.

- przygotowywane beda dania z grilla: kietbaski, kaszanka, karkéwka, pier§ z kurczaka z
grilla

W lokalu podawane bedg réwniez napoje chlodzace i gorace. Potrawy oraz napoje podawane

beda w naczyniach wielokrotnego uzytku.

Produkcja pizzy bedzie odbywala si¢ w oparciu m.in. 0 :
- make,

- warzywa surowe umyte i obrane— pieczarka i cebula
- warzywa typu papryka, pomidor

- warzywa mrozone

- warzywa konserwowe

- gotowe wedliny

- sery réznego rodzaju

- Mrozone owoce morza

- olej, przyprawy, dodatkéw

Pozostale positki przygotowywane bgda w oparciu o:
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- art. mrozone: butki do hot-dogéw, hamburgeréw, frytki, ziemniaki opiekane
- gotowe migso mielone wieprzowo- wolowe

- migso czerwone, drobiowe

- salaty typu rzymska, pekinska, lodowa

Do produkcji nie beda uzywane jaja.

Zaktada si¢ nastepujacg kolejnos¢ czynnosci technologicznych:

- przyjecie surowcéw, poétproduktéw i produktéw (w tym sprawdzenie warunkéw ich
transportu, kontrola ich dokumentacji w zakresie pochodzenia, producenta, daty produkcji
itp.; sprawdzenie opakowan zbiorczych i jednostkowych w zakresie obcych zapachow,
uszkodzen, zawilgocenia, obecnosci szkodnikéw itp. i usunigcie opakowan transportowych na
zewnatrz, kontrola znakowania- terminu przydatnosci do spozycia, daty minimalnej trwatosci,
czytelnosci i trwatosci znakowania; sprawdzenie cech organoleptycznych)

- ztozenie przyjetego towaru we wiasciwym miejscu jego przechowywania (w tym kontrola
temperatury w urzadzeniach chtodniczych)

- wstepna obrébka surowcow (bez tzw. obrébki brudnej)

- przygotowanie positkow

- wydawanie gotowych positkow

- prace porzadkowe — w miare potrzeb i zawsze po zakonczeniu pracy

Warzywa typu cebula i pieczarki dostarczane bedg jako umyte. Podzielone warzywa bedg
przechowywane w nadstawce chtodniczej nad stotem do wyrobu pizzy. Pozostate warzywa
typu pomidor, papryka myte bedg w zlewie w czesci kuchennej. W tym zlewie wymiennie
myte beda owoce do gofréw i w pojemnikach zamykanych przenoszone do kontenera
cukierniczego. .Mycie owocéw odbywac si¢ bedzie przed rozpoczeciem pracy wiasciwej w
kontenerze gastronomicznym.

Migso drobiowe i czerwone myte bedzie w zlewie do tego przeznaczonym. Kazdorazowo po

zakoficzeniu pracy jedno rodzaju migsa zlew nalezy umy¢ i zdezynfekowaé zgodnie z

opracowana procedurg.

Artykuly spozywcze (maka, przyprawy, warzywa konserwowe, nabiat itp.) przechowywane

beda w szafie magazynowej, szafkach wiszacych.
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Artykuly wymagajgce chiodzenia i mrozenia przechowywane beda odpowiednio w

chlodziarkach i zamrazarce.

W czesci zapleczowe]j umieszczony zostanie basen do mycia sprzetu kuchennego , ociekacz,
umywalka do mycia rgk, piec do pizzy elektryczny, ciag urzadzen termicznych a nad nimi

okap wyciggowy.

Nad piecem nie przewiduje si¢ okapu wyciggowego- wywiewke odprowadzajgcy czgsc

powietrza cieplego nalezy wyprowadzi¢ ponad dach..
Gotowe dania podawane beda przez ladg barowg konsumentowi.
Brudne naczynia od konsumenta bgdg podawane poprzez okienko podawcze do zmywalni.

Wszystkie odpady bedg usuwane po zakornczonej pracy w danym dniu przed wysprzataniem i
bedg wynoszone na zewnatrz poprzez okienko umieszczone pod okienkiem zwrotnym do

zmywalni..

W kontenerze cukierniczym odbywata si¢ bedzie sprzedaz gotowych ciast przywozonych z
kooperacji, gotowych lodéw gatkowych, wyrobéw cukierniczych oraz produkcja i sprzedaz
gofréw.

Do realizacji powyzszego przewidziano : lade sprzedazowg czgsciowo uchylng, lade z lodami
w pojemnikach typu GN, witryng¢ chtodnicza do przechowywania gotowych ciast, lodéwki
podblatowe do przechowywania mleka, dodatkéw, owocéw oraz jaj zafoliowanych wybitych ,
gofrownice, umywalke do mycia rgk, zlew do mycia sprzg¢tu pomocniczego a nad nim
ociekacz. Produkty z kontenera cukierniczego podawane bgdg w wafelkach lub naczyniach
jednorazowego uzytku.

Bezposrednio przy wejsciu do kontenera zlokalizowano szafke na odziez ochronng.

Gotowe ciasto do produkcji gofréw przygotowywane bedzie w dniu uzycia oraz na biezgco, a
przechowywane bedzie w jednej z lodéwek podblatowych znajdujacych si¢ pod

gofrownicami.

4. Zaplecze socjalno-sanitarne.

Przewiduje si¢ zatrudnienie 4 -5 os6b na zmiane w systemie dwuzmianowym.

Dla personelu przewidziano:



——
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- pomieszczenie wyposazone w szafke jednoprzestrzenng na odziez wierzchnig personelu,
zlew oraz rozkladany stolik dla personelu
Dla personelu i klientéw przewidziano 2x wc , w tym jedno dostosowane dla oséb

niepeinosprawnych.

Ponadto dla potrzeb porzagdkowym w jednym z konteneréw wydzielono pomieszczenie
porzadkowe wyposazone w zlew do celéw porzadkowych umieszczony 0.5m nad podiogg,
szafke na srodki do mycia i dezynfekcji, wieszaki na sprzet porzadkowy.

Uwaga: personel zajmujacy si¢ czynno$ciami ,,brudnymi” (np. sprzatanie) kazdorazowo przed
przystgpieniem do czynnosci ,.czystych” (np. obrébki zywnosci) musi zmieni¢ odziez roboczg

i umy¢ rece.

Zorganizowano tak podesty wokét konteneréw aby do kazdego z konteneréw byta mozliwosé

z nich dojécia.

5. Program powierzchniowy.

Powierzchnia
[m?]

CALOSC: 12,21m?

Kontener cukierniczy

Powierzchnia
[m?]
Sluza 2.89 m?

Kuchnia z barem 27,93 m?

Kontener gastronomiczny

Zmywalnia 4,01 m?
CALOSC: 34,83m?

Powierzchnia

Kontener z zapleczem sanitarnym 2
[m

Pom. socjalne 3.21 m?

Toaleta 2,98 m?
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Toaleta NPS 4,38 m?
Magazyn 10.31 m?
Pom.porzadkowe 2,46 m’
CALOSC: 23,34m>
6. Wytyczne dla branz.
Sciaiig i sufity

Powierzchnie $cian i sufitéw powinny by¢ gladkie w jasnych kolorach, bez uszkodzen i
szczelin, zabezpieczone przed kondensacjg pary oraz wzrostem plesni.
Sciany w kontenerze gastronomicznym- wszystkie, wzdluz calej $ciany w kontenerze
cukierniczym przy blatach, zmywalni, pom. porzadkowym, w wc, pom.socjalnym do
wysokosci 2m,a w przy umywalce w komorze dostaw do wysokosci 1.60m. muszg by¢
pokryte materiatem fatwo zmywalnym, nienasigkliwym, nietoksycznym, niepalnym,
odpornym na dziatanie wilgoci. Powyzej powierzchnia gladka, niepylaca, fatwa w utrzymaniu
czystosci.
Podtogi
Podloga we wszystkich pomieszczeniach winna by¢ giadka, nienasigkliwa, fatwo zmywalna,
niepylaca, niesliska, odporna na $cieranie i uderzenia mechaniczne.
Drzwi
Powinny by¢ szczelne i mie¢ powierzchni¢ gladka, dostosowang do zmywania woda.

Szerokosé¢ drzwi — zgodnie z rysunkiem. Drzwi do pomieszczen toalet i pom.porzadkowego
powinny posiadaé otwory nawiewne.
Oswietlenie

Punkty oswietlenia elektrycznego powinny zapewnia¢ prawidiowe oswietlenie przy
kazdym stanowisku pracy.

Punkty o$wietlenia elektrycznego powinny by¢ wyposazone w nietlukace ostony,
chronigce przed odpryskami szkla w razie stluczenia zaréwki lub kloszy oraz mieé
konstrukcje umozliwiajacg tatwe czyszczenie. Powinny by¢ mocowane bezposrednio do

sufitu.

6.1. Wytyczne wentylacyjne.

- nalezy zapewni¢ nastepujaca krotnos¢ wymian:
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° w czegsci zapleczowej — okap 15w/h

° kontener cukierniczy- wywiew poprzez okap wyciggowy 5 w/h
° zmywalnia —5w/h

° pom. socjalne - 2w/h

° pom. porzgdkowe- 1.5 w/h
° magazyn 1.5 w/h
° wc - 50 m*/h (1 oczko)
Na rysunkach zaznaczono orientacyjne rozwigzania wentylacyjne.

Powietrze odprowadzane okapami wyprowadzi¢ nalezy ponad dach.
Przewody wentylacji nalezy obudowaé¢ w sposéb uniemozliwiajacy zbieranie si¢ kurzu i

brudu.
Uwaga: nie nalezy laczy¢ przewodéw z pomieszczen o réznych wymaganiach sanitarno-

higienicznych.

6.2. Wytyczne instalacji wodociggowej.

Budynek zasilany jest w wode z sieci wodociagowej miejskiej. Jakos¢ uzywanej wody musi
by¢ zgodna z wymogami stawianymi wodzie do spozycia przez ludzi. W tym celu po
wykonaniu instalacji wodociggowej nalezy w uprawnionym laboratorium przebada¢ wode
instalacyjng w kierunku jej przydatnosci do spozycia przez ludzi.

Wodg cieplg i zimng nalezy doprowadzi¢ do kazdej umywalki, zlewu. .

Wode zimng nalezy doprowadzi¢ do misek ustepowych oraz kostkarki. Instalacje
wodociggowg nalezy wykona¢ jako kryta (prowadzenie przewodéw w bruzdach lub wiasciwa
obudowa).

Wode zimng uzdatniona nalezy doprowadzi¢ do zmywarki (jesli producent deklaruje
uzdatniong- nalezy taka doprowadzi¢ do zmywarki).

Nie wykonywac¢ slepych zakoficzen instalacji.

Za wodomierzem nalezy przewidzie¢ zawér antyskazeniowy.

6.3. Wytyczne instalacji kanalizacyjnej.

Scieki z budynku odprowadzane bgdg do sieci miejskiej.
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Wszystkie umywalki, zlewy, miski ustepowe oraz zmywarke nalezy podtaczy¢ do kanalizacji.
Wszystkie podejscia do przyboréw sanitarnych nalezy zamkng¢ syfonem.

Scieki ze zmywarki, zlewéw w pom. zaplecza nalezy odprowadzié poprzez separatora
sciekow.

Instalacje kanalizacyjng nalezy wykonaé jako kryta (prowadzenie w bruzdach lub wiasciwa
obudowa). Nie nalezy montowa¢ zaworéw napowietrzajagcych w magazynie , jak rowniez w
bufecie.

Nie nalezy stosowal zaworéw napowietrzajacych w pom. cukierni, zapleczu kontenera
gastronomicznego.

Rewizje do pionéw obstugujgcych dane urzadzenia nalezy tak lokalizowac¢ aby byly dost¢pne
z pomieszczen o mniejszych wymaganiach np. w przypadku kontenera gastronomicznego aby

byly dostgpne ze $luzy lub zmywalni.

6.4. Wytyczne instalacji elektrycznej.

- zabezpieczy¢ moc elektryczng dla urzadzen technologicznych wyszczegdlnionych w tabeli
wyposazenia

- wokot odbiornikéw energetycznych wykonaé gniazda dawcze 1 lub 3 fazowe

- instalacje¢ elektryczng wykonac jako przeciwporazeniowg

- przewidzie¢ rezerw¢ mocy na cele oswietleniowe i wentylacyjne

6.5. Wytyczne instalacji ogrzewczej.

Nie przewiduje si¢ z uwagi na sezonowos¢ obiektu.

7. Uwagi dla inwestora.

- urzadzenia technologiczne zamontowa¢ zgodnie z zaleceniami podanymi w DTR w
miejscach pokazanych na rys.

- zapewni¢ sprzet porzadkowy oddzielny dla zaplecza kuchennego i pozostatych
pomieszczen ,§rodki dezynfekcyjne (do rak i do powierzchni) i $rodki czystosci

- zapewni¢ odziez roboczg (3szt. na kazda osobe zatrudnionego personelu) zakrywajacg

odziez wiasng
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- przy wszystkich umywalkach zamontowaé zasobniki z recznikami jednorazowego
uzytku oraz dozowniki nascienne ze srodkami do mycia i dezynfekcji rgk
- w kazdym pomieszczeniu zapewnié zamykane, o konstrukcji pelnej, pojemniki na
odpadki
- wodg nalezy przebada¢ pod katem jej przydatnosci do spozycia przez ludzi

Lokal wyposazy¢ w :

- termometry do urzgdzen chtodniczych

- apteczke I-pomocy medycznej

WYPOSAZENIE:

1.Umywalka do mycia rak.

2. Miska ustepowa dla NPS.

3. Umywalka do mycia rak.

4.Miska ustepowa.

5. Taboret.

6.Stolik skiadany.

7.Umywalka wpuszczona w blat.

8.Blat zabudowany szafkami 150x60x85.

9. Szafka wiszaca 150x40x60.

10.Szafka 60x60x180.

11. Zlew 0.5m nad podloga.

12. Szafka na srodki do mycia i dezynf .

13. Wieszak na sprzet porzadkowy.

14. Szafka na odziez ochronng personelu.

15. Umywalka do mycia rak.

16. Szafka magazynowa 60x60x180.

17.Frytownica, 230V, 4,4kW

18. Blat zabudowany 180x70x85.

19. Okap wyciagowy 180x70x85.

20. Grill 400V, 8.2kW 80x70x25

21. Blat niezabudowany 110x70x85.

22. Mieszalka pod blatem 230V, 0.75kW wysuwana przed przygotowaniem ciasta.

23. Lodéwka podblatowa 230V, 0.2kW

24. Stot chlodniczy z nadstawka chiodniczg 230V, 0.3kW 90x70x85

25, Blat do wyrobu pizzy 80x70x85.

26. Szafka wiszgca.

27. Piec do pizzy na podstawie 400V, 9kW
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28

. Szafka stojaca 100x40x85.

29.

Umywalka.

30.

Zlew do mycia miesa 60x60x85.

31.

Blat niezabudowany 120x60x85.

32.

Lodéwka podblatowa, 230V, 0.2kW

33.

Zamrazarka 230V, 0.4kW

34.

Zlew do mycia warzyw/ owocow 60x60x85.

35,

Szafa chlodnicza 230V, 0.3kW 60x60x180

36.

Basen do mycia sprzetu pomocniczego 80x60x85.

37

Ociekacz.

38.

Zabudowa szafkami stojacymi.

39.

Zabudowa szafkami wiszgcymi.

40.

Lodéwka podblatowa na napoje. 230V/0.2kW

41.

Lada barowa.

42

. Blat czeSciowo zabudowany 200x60x85.

43

. Kostkarka do lodu 230V, 0.3kW

44

. Ekspres do kawy 400V, 2kW

45

. Szafa chliodnicza 60x60x180, 230V 0.3kW

46.

Szafa magazynowa na czyste naczynia 60x60x180.

47.

Hokery.

48.

Blat odkladczy 46x60x85.

49.

Stot ze zlewem jednokomorowym 100x60x85.

50.

Zmywarka kapturowa 400V/8.2kW

51.

Szafa na odziez ochronna.

52,

Witryna chlodnicza na ciasta gotowe 230V, 0.3kW

53.

Witryna z lodami, 230V, 0.3k W

54.

Blat uchylny.

55,

Blat niezabudowany.

56.

Zlew do mycia sprzetu pomocniczego na szafce 60x60x85.

5.

Szafka stojaca na art. jednorazowego uzytku oraz zapas wafelkéw.

58

. Szafka wiszaca , nad zlewem cze$¢ szafki z ociekaczem.

59

.Blat niezabudowany 180x60x85.

60

.Gofrownica 230V, 1kW.

61

. Szafki wiszace.
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