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. WSTEP

I.1. Podstawa opracowania

1.
2.

10.

1.

12.

13.

14.

15.

Zlecenie Inwestora na opracowanie projektu technologicznego ztobka;

Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 roku w sprawie
warunkéw technicznych, jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie (Dz. U. z
2002 r. Nr 75 poz. 690 z p6zn. zm.);

Obwieszczenie Ministra Gospodarki, Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 28 sierpnia 2003
r. w sprawie ogtoszenia jednolitego tekstu rozporzgdzenia Ministra Pracy i Polityki
Socjalnej w sprawie ogolnych przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy (Dz. U. 169,
poz. 1650 z p6zn. zm.);

Ustawa z dnia 4 lutego 2011 r. o opiece nad dzie¢mi w wieku do lat 3 (Dz. U. z 2011 r.
Nr 45, poz. 235 z pézn. zm.);

Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 10 lipca 2014 r. w sprawie
wymagan lokalowych i sanitarnych jakie musi spetnia¢ lokal, w ktéorym ma byc¢
prowadzony ztobek lub klub dzieciecy (Dz. U. z 2014 r., poz. 925);

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2006
r. Nr 171, poz. 1225 z p6zn. zm.);

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004);
Ustawa z dnia 5 grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i choréb
zakaznych u ludzi (Dz. U. z 2008 r. Nr 234, poz. 1570 z pézn. zm.);

Rozporzadzenie Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia 2 grudnia 2015 r.
w sprawie uzgadniania projektu budowlanego pod wzgledem ochrony przeciwpozarowe;j
(Dz. U.z 2015 ., Poz. 2117);

Rozporzadzenie Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia 7 czerwca 2010 r.
w sprawie ochrony przeciwpozarowej budynkéw, innych obiektéw budowlanych i
terenéw (Dz. U. 22010 r. Nr 109, poz. 719);

Rozporzadzenie Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia 24 lipca 2009 r. w
sprawie przeciwpozarowego zaopatrzenia w wode oraz drog pozarowych (Dz. U. z 2009
r. Nr 124, poz. 1030);

Obwieszczenie Marszatka Sejmu Rzeczypospolitej Polskiej z dnia 12 czerwca 2006 r. w
sprawie ogtoszenia jednolitego tekstu ustawy o zbiorowym zaopatrzeniu w wode i
zbiorowym odprowadzaniu sciekéw (Dz. U. z 2006 r. Nr 123, poz. 858);

PN-EN 15251:2007 (E): "Kryteria srodowiska wewnetrznego, obejmujgce warunki
cieplne, jako$¢ powietrza wewnetrznego, o$wietlenie i hatas";

PN-83/B-03430 (z pézn. zm.): ,Wentylacja w budynkach mieszkalnych zamieszkania
zbiorowego i uzytecznosci publicznej”;

PN-92/B-01706 (z p6zn. zm.): ,Instalacje Wodociggowe. Wymagania w projektowaniu”;
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16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.

PN-EN 1717:2003P: ,Ochrona przed wtérnym zanieczyszczeniem wody w instalacjach
wodociggowych i ogdélne wymagania dotyczace urzadzen zapobiegajgcych
zanieczyszczaniu przez przeptyw zwrotny”;

PN-92/B-01707: ,Instalacje kanalizacyjne. Wymagania w projektowaniu”;

PN-EN 12464-1:2004: ,Swiatto i o$wietlenie. Oswietlenie miejsc pracy. Cze$é 1: Miejsca
pracy we wnetrzach”;

~Warunki Techniczne Wykonania i Odbioru Instalacji Wodociagowych” (Zeszyt 7) -
COBRTI INSTAL, Warszawa 2003 r.;

,Poradnik zywienia dziecka w wieku od 1 do 3 roku zycia. Praktyczne zastosowanie
norm zywienia opracowanych przez Grupe Ekspertow w 2012 r.” - Instytut Matki i
Dziecka — Zaktad Zywienia;

,Standardy jakosci opieki i wspierania rozwoju dzieci do lat 3. Ztobek” - Fundacja
Rozwoju Dzieci im. J. A. Komenskiego, Warszawa 2012 r.;

Karty katalogowe i informacyjne o urzadzeniach planowanych na wyposazenie lokalu;
Uzgodnienia biezgce, programowo-funkcjonalne dotyczace projektowanego obiektu
pomiedzy projektantem a architektem.

. Zakres i przedmiot opracowania

Przedmiotem niniejszego opracowania jest projekt technologiczny ztobka.
W projekcie okreslono:

ukfad funkcjonalny pomieszczen i ich powierzchnie uzytkowe,
wyposazenie technologiczne,

wytyczne budowlano-instalacyjne,

warunki ochrony p. poz.,

zagadnienia bhp,

forme dziatalnosci,

zatrudnienie,

rozwigzanie graficzne.

Il. OGOLNA CHARAKTERYSTYKA LOKALU

Il.1. Dane ogdine

Projektowany Zzlobek znajdowa¢ sie bedzie w wolnostojacym, 2-kondygnacyjnym,

czesciowo podpiwniczonym budynku zaliczanym do budynkéw niskich (N).

W Ztobku znajdowac sie bedzie 6 sal zabaw dla 210 dzieci.
W Ztobku wydawane bedg positki pochodzace z wiasnego zaplecza gastronomicznego.
Do budynku doprowadzone bedg nastepujace przytacza:

energetyczne,
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— wodociggowe,
— gazowe.

Ogrzewanie ze zrodta witasnego, a $cieki odprowadzane bedg do miejskiej sieci
kanalizacyjne;.

Budynek posiada¢ bedzie oswietlenie sztuczne i naturalne w czesci pomieszczen
przeznaczonych na staty pobyt ludzi lub bedacych miejscami statej pracy.

Wysokosci pomieszczen wynosi¢ bedg: 3,30 m.

W budynku zaprojektowana zostanie wentylacja o krotnosciach wymian powietrza
wynikajgcych z potrzeb uzytkowych i funkcji pomieszczenh.

Dojscie i dojazd do obiektu bedg utwardzone.

Uktad funkcjonalny pomieszczen i ich powierzchnie pokazano na zatgczonych rysunkach.

Wiecej szczegotow dotyczacych obiektu zawarte bedzie w odrebnych opracowaniach
branzowych.

1.2. Zatrudnienie
Planowane zatrudnienie w ztobku:

34 opiekunki,

6 0sbb personelu pomocniczego,

4 osoby personelu produkcyjnego (kuchnia),
8 0sbb personelu biurowego,

1 pielegniarka.

Ogotem w obiekcie zatrudnione beda 53 osoby (kobiety).
Praca ztobka kierowac¢ bedzie dyrektor, a opieke nad dziecmi sprawowac bedg opiekunki.

1.3. Dzialalnos¢ projektowanego ziobka

W projektowanym ztobku sprawowana bedzie opieka nad dzie¢mi w wieku do lat 3.
W ramach opieki realizowane beda funkcje: opiekuncza, wychowawcza oraz edukacyjna.
Do zadan ztobka naleze¢ bedzie:

zapewnienie dziecku opieki w warunkach bytowych zblizonych do warunkéw domowych;

zagwarantowanie dziecku wiasciwe] opieki pielegnacyjnej oraz edukacyjnej, przez
prowadzenie zaje¢ zabawowych z elementami edukacji, z uwzglednieniem
indywidualnych potrzeb dziecka;

prowadzenie zaje¢ opiekunczo-wychowawczych i edukacyjnych, uwzgledniajgcych
rozw6j psychomotoryczny dziecka, wtasciwych do wieku dziecka.

W Zlobku zapewnione bedzie wyzywienie przebywajagcym w nim dzieciom wraz z
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mozliwoscig higienicznego spozywania positkéw. Positki pochodzi¢ bedg z wiasnego
zaplecza kuchennego i przygotowywane bedg w warunkach zgodnych z obowigzujgcymi
przepisami i normami

Wszystkie zajecia odbywac sie bedg w specjalnie do tego celu przystosowanych salach,
ktore to wyposazone bedg w stoliki, krzesta oraz regaty na zabawki z pétkami i szufladami.

Posciel bedzie wyraznie oznakowana, przypisana do konkretnego dziecka i
przechowywana w odpowiednio przystosowanych szafach, tak aby zapobiec przenoszeniu
sie zakazen.

Zastosowane w ztobku meble dostosowane bedg do wymagan ergonomii a wyposazenie
posiada¢ bedzie odpowiednie atesty lub certyfikaty. Ponadto zabawki spetnia¢ bedag
wymagania bezpieczenstwa i higieny oraz posiada¢ oznakowanie CE.

1.4. Dzialalnos$¢ gastronomiczna

11.4.1. Dostawa i magazynowanie surowcow

Surowce, przetwory i inne towary dla potrzeb produkcji dostarczane bedg poprzez
odrebny dzwig towarowy i nastepnie roznoszone do odpowiednich magazyndow.

Na warzywa i owoce zaprojektowano magazyn (pom. 153) dostepny z komunikacji
wewnetrznej, ktéry sgsiadowaé bedzie z magazynem artykutdw suchych (pom. 154). Oba
pomieszczenia zostang wyposazone w regaty magazynowe.

W magazynie ogo6lnospozywczym z urzadzeniami chtodniczymi (pom. 155) gromadzone
beda zapasy artykutdw wymagajgcych podczas przechowywania obnizonych temperatur.
Pomieszczenie wyposazone zostanie w szafy chtodnicze, szafy mroznicze oraz szafy
chtodnicze dwukomorowe.

Jaja magazynowane bedg w szafie chtodniczej bezposrednio w pomieszczeniu obrdbki
wstepnej (pom. 162).

11.4.2. Obrébka wstepna surowcow

W pomieszczeniu mycia i dezynfekciji jaj (pom. 162) znajdowac sie bedzie chtodziarka na
jaja, urzadzenie do dezynfekciji jaj promieniami UV, umywalka do mycia rak i stot ze zlewem.

Pomieszczenie obrdbki 'wstepnej' warzyw (pom. 156) wyposazone zostanie w stoty ze
zlewami, umywalke do mycia rak, ztaczke do weza oraz kratke $ciekowa.

Nie przewiduje sie obrobki "brudnej" ryb i drobiu - ryby i dréb nie beda dostarczane w
postaci tuszek i nie bedg patroszone. W projektowanym zaktadzie wszelkie prace dotyczace
ryb i drobiu bedg prowadzone bezposrednio w pomieszczeniu kuchni i dotyczyé bedag
wstepnie przygotowanego surowca "czystego" (np. w postaci filetow).

W pomieszczeniu obrobki wstepnej odbywac sie bedzie ptukanie i obieranie surowcéw.
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1.4.3. Kuchnia
Kuchnia (pom. 157) jest pomieszczeniem produkcyjnym, w ktérym odbywa sie kohcowa

obrébka oczyszczonych i odpowiednio przygotowanych surowcéw lub potproduktdw,
polegajgca na rozdrabnianiu, formowaniu, obrébce termicznej (gotowanie, duszenie,
pieczenie, smazenie), wykanczaniu i porcjowaniu.
W kuchni wydzielono nastepujace stanowiska:
e przygotowywania potraw macznych,
e przygotowywania miesa,
e przygotowywania drobiu,
e zmywania naczyn kuchennych oraz sprzetu produkcyjnego.
Na wyposazeniu kuchni znajdg sie:
— blaty robocze z pétkami, szafkami i szufladami,
— szafki kuchenne wiszace,
— stoty ze zlewami,
— umywalka do mycia rak,
— urzgdzenia do obrébki termicznej: kuchnia gazowa 4-palnikowa z piekarnikiem, kuchnia
2-palnikowa, piec konwekcyjno-parowy oraz 3 gazowe taborety podgrzewcze.
— szafa chfodnicza,
— drobny sprzet produkcyjny.
Ponadto nad urzgdzeniami termicznymi zainstalowane bedg gastronomiczne okapy

wyciggowe z filtrem tluszczowym.

11.4.4. Zmywanie naczyn stotowych

W obiekcie zaprojektowano 3 zmywalnie naczynh stotowych (pom. 18, 19, 159).

W zmywalniach odbywac sie bedg nastepujace czynnosci: sortowanie, usuwanie
resztek pokonsumpcyjnych, mycie wstepne naczyh w zlewozmywaku jednokomorowym,
ustawianie naczyn w koszu i mycie naczyn w zmywarce, ociekanie i wstawianie naczyn do
szafy przelotowe;j.

Zmywalnie naczyn stotowych wyposazono w stoty ze zlewami, szafy przelotowe na
naczynia czyste oraz profesjonalne zmywarki do naczyn z funkcjg wyparzania.

Naczynia brudne zwracane bedg przez personel ziobka bezposrednio z jadalni do

zmywalni poprzez okienka podawcze.
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11.4.5. Czes¢ konsumencka

Dla dzieci zaprojektowano 6 jadalni (pom. 13, 14, 15, 16, 160, 161) wyposazonych w
stoty, krzesetka oraz specjalne stoliki do karmienia dzieci najmtodszych. Dodatkowo w kazdej
jadalni przewidziano umywalki do mycia rak.

Positki przygotowywane w kuchni transportowane bedg w pojemnikach gastronomicznych
do rozdzielni positkbw (pom. 17 i 158), gdzie nastepowac¢ bedzie ich porcjowanie i
dystrybucja.

Transport pojemnikéw odbywaé sie bedzie poprzez okienko podawcze (na poziomie
pietra) oraz windg gastronomiczng (na poziom parteru).

1.5. Czes¢ socjalno-administracyjna i higieniczno-sanitarna

W przedmiotowym ztobku zaprojektowano:

2 szatnie osOb sprawujgcych opieke nad dzieémi (pom. 09 i 117) potgczone z
pomieszczeniami socjalnymi (pom. 10 i 118) oraz sanitariatami (pom. 11 i 119);

pomieszczenie socjalno-szatniowe personelu kuchennego (pom. 166) potgczone z
umywalnig (pom. 167) oraz sanitariatem (pom. 168);

pomieszczenie socjalno-szatniowe personelu pralni (pom. 128) potgczone z wydzielonym

WC (pom. 127).

Dodatkowo dla os6b sprawujgcych opieke nad dzieémi zaprojektowano 6 toalet (pom.
29, 38, 43, 52, 136, 145) dostepnych z komunikacji wewnetrznej a usytuowanych w poblizu
pomieszczenh przeznaczonych na zbiorowy pobyt dzieci.

Ponadto personel biurowy bedzie korzystat z wlasnego WC (pom. 105), a dla oséb
niepetnosprawnych  poruszajagcych sie na wozkach inwalidzkich  zaprojektowano
powiekszony i specjalnie przystosowany sanitariat (pom. 12).

Na sprzet porzadkowy, srodki czystosci i dezynfekcyjne zaprojektowano 8 pomieszczen
(pom. 30, 37, 44, 51, 106, 135, 146, 163) ze zlewami porzadkowymi i regatami
magazynowymi.

Przy kazdym pomieszczeniu przeznaczonym na zbiorowy pobyt dzieci urzgdzono wezty
sanitarne (pom. 28a, 34a, 42a, 48a, 132, 140) z miskami ustepowymi, umywalkami,
brodzikami z natryskiem oraz wannami, a przy sanitariatach dodatkowo pomieszczenia
mycia i dezynfekcji nocnikbw (pom. 28b, 34b, 42c, 48b, 133, 141) potaczone z
pomieszczeniami przechowywania nocnikow (pom. 28c, 34c, 42b, 48c, 134, 142).

Wszelkie sprawy administracyjne dotyczace dziatalnosci projektowanego Ztobka
'zatatwiane' bedg w wydzielonej funkcjonalnie czesci budynku, w ktérej to znajdzie sie 6
pomieszczen biurowych (pom. 102+109).
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1.6. Czes¢ pobytowa

W projektowanym ztobku przewidziano 6 pomieszczeh przeznaczonych na zbiorowy
pobyt dzieci (bawialni) (pom. 27, 33, 41, 47, 131, 139), z ktérych kazde przystosowane
bedzie dla 35 dzieci oraz ich opiekunédw. Pomieszczenia te potaczone bedg z
pomieszczeniami przystosowanymi do odpoczynku dzieci (sypialniami): pom. 25, 35, 39, 49,
129, 143.

I.7. Gabinet pielegniarki

Pomieszczenie wyposazone w: umywalke, zlewozmywak jednokomorowy, dozownik z
mydtem w ptynie, dozownik ze sSrodkiem dezynfekcyjnym, pojemnik z recznikami
jednorazowego uzycia, pojemnik na zuzyte reczniki, biurko lekarskie, lezanke, krzesto
obrotowe, wieszak ubraniowy stojgcy, szafke lekarska stojgcg oraz szafke lekarska jezdna.

. WYTYCZNE BUDOWLANO-INSTALACYJNE
Opracowaé¢ i uzgodni¢ wszystkie niezbedne projekty branzowe potrzebne do

uzyskania pozwolenia na budowe obiektu.
Wdrozy¢ system HACCP.

lll.1. Instalacje ogrzewcze

- Minimalne temperatury obliczeniowe w pomieszczeniach zgodnie z Tabelg 1 na

rysunkach;

- W pomieszczeniach przeznaczonych do zbiorowego pobytu dzieci, pomieszczeniach do
odpoczynku dzieci oraz jadalniach na grzejnikach centralnego ogrzewania zainstalowaé

ostony ochraniajgce przed bezposrednim kontaktem z elementem grzejnym;

- Grzejniki c.0. zastosowane do ogrzewania pomieszczen w obiekcie winny by¢ gtadkie a

tym samym tatwe w utrzymaniu czystosci.

1ll.2. Wentylacja

- Zapewni¢ minimalne krotno$ci wymian powietrza w pomieszczeniach zgodnie z Tabelg 1

na rysunkach;

- W sanitariatach wentylacja mechaniczna o dziataniu ciggtym lub wigczana automatycznie
(wentylator tazienkowy wyposazony w regulator z tzw. ,zwlokg czasowg” potgczony z

oswietleniem na jednym wytgczniku);

- Nad urzgdzeniami termicznymi w kuchni zainstalowaé skutecznie dziatajgce okapy
wyciggowe z filtrem tluszczowym i oswietleniem na wys. min. 2,0 m zgodnie z czescig
rysunkows;
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Lokalizacja centrali wentylacyjnej - poza pomieszczeniami zaplecza kuchennego;
Przewody wentylacyjne prowadzi¢ jako kryte lub obudowane;

Dla suszarki bebnowej z systemem suszenia z odpowietrzeniem nalezy przewidzie¢

przewdd wylotowy wyprowadzony na zewnatrz budynku.

I1.3. Instalacje wodociagowe zimnej i cieptej wody

Woda uzywana bedzie do celow technologicznych, sanitarnych i porzgdkowych. Winna
odpowiada¢ warunkom dla wody pitnej patrz pkt. 1.1.12., a jej przewidywane
zapotrzebowanie wyniesie: 130 dm?® x 1 dziecko;

Woda zimna i ciepta doprowadzona bedzie do miejsc poboru tj. umywalek,
zlewozmywakéw, zlewdw, wanien, brodzikbw z natryskiem, ztaczek do weza oraz
pralnico-wirowki a woda zimna doprowadzona bedzie do ptuczek zbiornikowych, pieca

konwekcyjno-parowego, zmywarek oraz pralnico-wirowki domowej;

Wysokos¢ gornej krawedzi przedniej $cianki przyboru sanitarnego nad podtogg wynosi:

a) zlew porzadkowy: 0,50 m,

b) zlewozmywak: 0,85+0,90 m,
c) umywalka typowa: 0,75+0,80 m,
d) umywalka dla dzieci: ok. 0,50 m;

Wysokos¢ ustawienia armatury czerpalnej nad gérng krawedzig przedniej sScianki
przyboru sanitarnego wynosi¢ bedzie: 0,25+0,35 m. Dla zlewéw porzadkowych:
0,50+0,55 m;

Z ogolnego zapotrzebowania na wode ok. 50% stanowi¢ bedzie woda ciepta;

Instalacja wodociggowa cieptej wody powinna umozliwia¢ uzyskanie w punktach
czerpalnych wody o temperaturze nie nizszej niz 55°C i nie wyzszej niz 60°C.
Instalacja wodociggowa cieptej wody powinna umozliwia¢ przeprowadzanie ciggtej
lub okresowej dezynfekcji metodg chemiczng lub fizyczng (w tym okresowe
stosowanie metody dezynfekcji cieplnej), bez obnizania trwatosci instalacji i
zastosowanych w niej wyrobow. Dla przeprowadzenia dezynfekcji cieplnej
niezbedne jest zapewnienie uzyskania w punktach czerpalnych temperatury wody
nie nizszej niz 70°C i nie wyzszej niz 80°C. W przypadku pomieszczen
przeznaczonych dla dzieci w instalacji wody cieptej powinna byé zapewniona
centralna regulacja mieszania cieptej wody z ograniczeniem maksymalnej
temperatury do 43°C, a w instalacjach prysznicowych do 38°C, zapobiegajaca
poparzeniu;
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Instalacja cieptej wody =zabezpieczona przed przekroczeniem, dopuszczalnych dla
danych instalacji, cisnienia i temperatury, zgodnie z wymaganiami Polskiej Normy
dotyczacej zabezpieczen instalacji cieptej wody;

Instalacja wodociggowa powinna mie¢ zabezpieczenie uniemozliwiajace wtdrne
zanieczyszczenie wody, zgodnie z wymaganiami dla przeptywow zwrotnych, okreslonymi
w Polskiej Normie dotyczgcej projektowania instalacji wodociggowych. Zawér
antyskazeniowy powinien by¢ obligatoryjnie zamontowany za zestawem wodomierza
gtéwnego od strony instalacji. Dodatkowo baterie prysznicowe w zmywalni naczyn,
zmywarki, piec konwekcyjno-parowy, pralnico-wirbwki oraz hydranty p.poz. nalezy

wyposazy¢ w zawory antyskazeniowe;

W lokalu zastosowaé¢ hydranty wewnetrzne z wezem poétsztywnym (hydranty 25) —

zgodnie z czescig rysunkowa;

Do zmywarek doprowadzi¢ wode zmiekczong, natomiast do pieca konwekcyjno-

parowego uzdatniona;

IIl.4. Kanalizacja sciekowa

Spos6b  wprowadzania $Sciekbw do urzgdzen kanalizacyjnych  zgodnie z
Rozporzadzeniem - patrz pkt. 1.1.12 i zgodnie z warunkami narzuconymi przez ich
odbiorce;

Wszystkie wpusty podtogowe z wyjgtkiem pomieszczeh sanitarnych winny by¢ z

wyjmowanymi koszami utatwiajgcymi ich oczyszczanie i posiada¢ zamkniecia syfonowe;

Kanalizacje zaprojektowaé¢ i wykona¢ w taki sposob, aby unikngé¢ ryzyka

zanieczyszczenia artykutow spozywczych;

W obrebie budynku wewnetrzne instalacje kanalizacji sanitarnej odprowadzajgce scieki z
misek ustepowych, pisuaréw i innych tego typu urzgdzen nie moga by¢ podtgczone do
wewnetrznej instalacji kanalizacji technologicznej odprowadzajgcej Scieki poprodukcyjne;

Scieki technologiczne do kanalizacji odprowadzi¢ poprzez zbiorczy separator ttuszczu,

ktory okresowo bedzie czyszczony, a zebrany ttuszcz utylizowany poza lokalem;
Zrzut Sciekow uksztattuje sie w wysokosci 95% ogdélnego zapotrzebowania obiektu na
wode.

Scieki z pralni wodnej nie bedg obcigzone zanieczyszczeniami szkodliwymi dla
Srodowiska naturalnego i kierowane bedg bezposrednio do instalacji kanalizacji

sanitarnej;
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Temperatura powierzchni zewnetrznych rur przewodzgcych gorgcg wode oraz maszyn i
urzadzen pralniczych, z ktérymi moze mie¢ bezposredni kontakt uzytkownik, nie powinna

przekraczac¢ 55°C;

Scieki z urzadzen i maszyn powinny byé¢ odprowadzane w sposéb nie powodujgcy

zalewania podtfogi;

ll.5. Wytyczne ogélnobudowlane

Narozniki Scian przy ciggach komunikacyjnych zabezpieczone przed uszkodzeniami

mechanicznymi;

Drzwi do pomieszczen zainstalowane zgodnie z czescig rysunkowa;

Podane wymiary drzwi nalezy rozumie¢ jako wymiary w swietle oscieznicy, przy

czym grubos¢ skrzydta drzwi po otwarciu nie moze pomniejszaé tego wymiaru;

W kuchni, pomieszczeniu obrobki wstepnej, pomieszczeniu mycia i dezynfekcji jaj,
zmywalniach naczyn, sanitariatach oraz pralni - sciany do wysokosci 2,0 m wykonane z
materiatéw tatwo zmywalnych, nienasigkliwych i odpornych na dziatanie wilgoci, powyzej
malowane jasng farbg emulsyjng. Przy pojedynczych punktach wodnych wykonac
fartuchy z glazury do wysokosci min. 1,6 m;

Podioze w pomieszczeniach trwate, twarde, tatwo zmywalne, lecz nie $liskie. Dodatkowo
w pomieszczeniach przeznaczonych do zbiorowego pobytu dzieci podtogi dobrze

izolowane i ,ciepte”;

W przypadku, gdy jest to konieczne, podtogi muszg by¢ tak wykonane, aby umozliwi¢
odpowiedni sptyw wody z ich powierzchni do kratek $ciekowych (spadek w kierunku
kratek Sciekowych 1+2%);

W pomieszczeniach produkcyjnych wykonac¢ zaokraglone styki podtég ze $cianami;

Powierzchnie $cian i sufitow gtadkie, bez uszkodzen i szczelin, a w pomieszczeniach

produkcyjnych zabezpieczone przed kondensacjg pary oraz wzrostem plesni;

llI.6. Instalacja elektryczna

Natezenie oswietlenia zamieszczono w Tabeli 1 na rysunkach;

W poblizu usytuowania odbiornikdw energetycznych zainstalowaé gniazda dawcze 1- lub

3-fazowe w wersji przeciwporazeniowej;

Zastosowac na punkty swietlne w lokalu ostony przeciw rozpryskowi szkta;
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Instalacja elektryczna powinna by¢ zabezpieczona przed dostepem dzieci;
W lokalu zainstalowa¢ przeciwpozarowy wylagcznik pradu. Przycisk do
przeciwpozarowego wytacznika pradu zlokalizowaé w poblizu wejscia gtléwnego;

Gniazda wtykowe w pomieszczeniach przeznaczonych dla dzieci instalowaé¢ na

wysokosci 1,7 m od podtogi;

Gniazda wtykowe przy szafach chitodniczych i mrozniczych instalowa¢ na

wysokosci 2,2 m od podtogi;

W ztobku zastosowac oswietlenie awaryjne ewakuacyjne 1h;

Urzgdzenia technologiczne zainstalowa¢ zgodnie z zaleceniami podanymi w DTR w

miejscach pokazanych na rysunku technologicznym;

. WARUNKI OCHRONY P. POZ.

Warunki ochrony p.poz. zawarte zostang w projekcie branzy architektoniczne;.

V. ZAGADNIENIA BHP

VL.

Projektowany obiekt nie stwarza szczegdlnego zagrozenia pod wzgledem

bezpieczenstwa pracy;

Wszystkie zainstalowane urzadzenia powinny posiada¢ odpowiednie atesty;
Pracownicy powinni by¢ przeszkoleni w zakresie obstugi urzadzen;

Warunki BHP winny by¢ stosowane zgodnie z rozporzadzeniem - patrz pkt. 1.1.3.;

WYPOSAZENIE TECHNOLOGICZNE

Projektowany Ztobek powinien naby¢ wyposazenie posiadajgce odpowiednie atesty lub

certyfikaty, meble winny by¢ dostosowane do wymagan ergonomii, a zabawki spetniac¢

wymagania bezpieczenstwa i higieny oraz posiada¢ oznakowanie CE. Wykaz wyposazenia

technologicznego zamieszczono w Tabeli 2 na rysunkach.

Vil. UWAGI KONCOWE

przy umywalkach dla personelu nalezy zainstalowa¢ dozowniki nascienne na mydto w
ptynie, reczniki jednorazowe, pojemniki na odpadki oraz dodatkowe dozowniki na srodek
dezynfekcyjny do rak;

osoby sprawujgce opieke nad dzie¢mi podlegajg obowigzkowym badaniom sanitarno-

epidemiologicznym;
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ztobek wyposazy¢ w ksigzke kontroli sanitarnej;

urzgdzenia chtodnicze wyposazy¢ w termometry;

pétprodukty i wyroby gotowe przechowywaé w urzadzeniach chtodniczych i mrozniczych
z zachowaniem podziatu asortymentowego;

sprzet i narzedzia uzyte w toku prac powinny by¢ myte i dezynfekowane oraz,
przechowywane w sposéb nie powodujacy zagrozenia, dla jakosci zdrowotnej produktéw;
opakowania stosowane do kontaktu z zywnoscig powinny posiada¢ atest PZH
opracowac, wdrozyc¢ i przestrzegac instrukcji dobrej praktyki higienicznej i dobrej praktyki
produkcyjnej (GHP i GMP).

Opracowat:

mgr inz. Tomasz Falczynski



